VoOIR L’ARDOISE .
POUR LES ENTREES

FormuLes Mipi RC o
— Okur PocHi MEURETTE

PLaTS DU JOUR Os A MOELLE A 1A FLEUR DE SEL ET soN ToasT

12 Escarcots bE BOURGOGNE
TARTARE DE THON A L’ AVOCAT ET AU SESAME
TERRINE DE CAMPAGNE MAISON
VELOUTE DU MARCHE
TARTARE D’AvOCAT AUX CREVETTES

ONONORONORONG

PrLATs

PARMENTIER DE JOUE DE BOEUF, CoNFITE AU VIN RoucE, GRATINEE AU CANTAL
ConFiT DE CANARD MAISON, POMMES SAUTEES, SALADE
GaMBAS A 1A PrancHA, SAucE CRUSTACEE ET SON RiSOTTO DI VENERE
LINGUINE A LA CREME DE TRUFFES ET JAMBON DE PAYS
PeNNE Aux 4 FROMAGES
ANDOUILLETTE « AAAAA » SAUCE MOUTARDE A L’ ANCIENNE
ENTRECOTE « 300¢ » A LA PLANCHA
TARTARE DE BOEUF A L’ITALIENNE
TARTARE DE BOEUF CRU OU ALLER-RETOUR
Fist AND CHiPs SAUCE TARTARE

BURGERS
W
CHEESEBURGER
Bacon BURGER
VEccIE BURGER

i




SALQDES

SALADE CESAR AU POULET CROUSTILLANT
SaLADE DE Cuitvre CHAUD AU JAMBON DE Pays
Poki Bowr.
(MescLun, Cormicions, Berteraves, Avocar, Lécumes Griies, Saumon, Ramis, Pois Ciicies, GRENADE)

Buppua Bowr,

(MescLun, Tomates Cemises, Avocar, Berreraves, Cuou Rouce, Orur Pocnt, Hamicors Rouces)

LEO Bowi., THoN MArINE ou Borur MARINE

(SELON L'HUMEUR DU CHEF ET LA SAISON)

TAPAS
(LEs TAPAS SONT SERVIES A PARTIR DE 188)

ANTIPASTI

(LEcumes MeriDioNAUX GRILLES)
FriTes MAisoN
Accras Maison
GUACAMOLE
Prosciurro CruDO

(JamBoN DE Pays ITaLiEN)
BUrrATA
PrLANCHE DE Taras
PrLANCHE DE CHARCUTERIE
PLANCHE DE FROMAGE
PrLANCHE MIXTE

DESSERTS

G

Mi-Cuit AU CHOCOLAT ET sA BOULE DE VANILLE
CREME BRULEE A LA VANILLE DE MADAGASCAR
Tiramisu au Fruits Rouces
PAVLOVA AU PARFUM DU MOMENT
CAFE GOURMAND
La TartE pE LEO

MENT DE FROMAGES




