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LES PINTES

LES COCKTAILS
spritz

mojito

moscow mule

6,5 €

6,5 €

6,5 €

virgin favorite

mango mule

5,5 €

5,5 €

maes

heineken

affligem

edelweiss

lagunitas ipa

hapkin

5,5 €

7 €

6 €

6,5 €

7,5 €

8 €

LES MOCKTAILS
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jungle bird 
doux - amer - fruité

4cl de Rhum Dead Man Fingers 
Spiced, campari, jus de citron pressé, 
sirop de sucre de canne, jus d’ananas

smokey old 
bastard 
charpenté - doux - fumé

4cl de Whisky Crabble Yardhead 
Single Malt infusé de thé Lapsong 
Souchong froid, sirop d’érable, Boker’s 
bitters 

bloody mary 
gourmand, épicé, pimenté

4cl de Vodka Stolichnaya, jus de 
tomate, jus de citron, Tabasco, sauce 
Worcestershire, poivre, sel de céleri

negroni 
puissant, amer, sec

3cl de Gin City of London Authentic, 
3cl de Campari bitter, 3cl de Dolin 
Rouge

cold blooded 
parfumé, amer, 
rafraichissant 

5cl de Grand Marnier, jus de cranberry, 
jus de citron, romarin frais, sirop de 
sucre de canne

cognac summit 
élégant, pétillant, épicé

4cl de Cognac VSOP Moonshine, 
gingembre frais, zeste de citron vert, 
limonade

cosmopolitan 
(recette de 1934) 
équilibré, frais, acidulé

4cl de Gin City of London Authentic, 
triple sec Bols, jus de citron pressé, 
sirop de framboise

apérol spritz 
apéritif, frais, pétillant

4cl d’Apérol, 6cl de Prosecco, un trait 
de Perrier

moscow mule 
épicé, frais, envoûtant 

4cl de Vodka Stolichnaya, jus de citron 
vert, Ginger beer, Fee Brothers bitters

garden sour 
puissant, fumé, détonant

4cl de Mezcal Se Busca, liqueur de 
rhubarbe, Perrier, sirop de sucre de 
canne, Fee Brothers celery bitters

mojito 
classique, rafraichissant, 
estival

4cl de Rhum Havana Club 3 ans, 
feuilles de menthe fraîche, jus de 
citron vert, sirop de sucre de canne, 
Fee Brothers bitters

virgin 
favorite 
frais - vitaminé

12cl jus d’orange pressée, 1,5cl jus de 
citron pressé, 1,5cl jus de citron vert 
pressé, feuilles de menthe fraiche, 1 
jaune d’œuf frais et 1 trait de grenadine

mango mule 
doux - pétillant

20cl de Ginger Beer, 0,5cl de citron, 
purée de mangue et un trait de miel

VIRGIN

COCKTAILS
9,8 €

11,8 €

11,8 €

11,8 €

11,8 €

6,5 €
6,5 €

11,8 €

9,8 €

10,8 €

8 €

9,8 €

8,8 €



BIÈRES
LES PRESSIONS

LES BOUTEILLES
rebelle ambree impetueus - 7%

desperados 

heineken 0.0 

7€

7€

7€

maes - 5,2% 

heineken - 5%

affligem - 6,7% 

lagunitas ipa - 6,2%

edelweiss blanche - 5%  

hapkin - 8,3%

bière + sirop / panache 
picon bière 

25cl	 50cl

4,2 €	 7,5 €

5,7 €	 9,2 €

4,6 €	 8 €

4,6 €	 8 €

5,5 €	 9 €

5,5 €	 9 €

5 €	 8,5 €

get 27  
rhum arrangé maison
poire /mirabelle  
vieille prune 
armagnac vsop      
cognac vsop 
calvados

8 €

8 €

8 €

12 €

12 €

12 €

10 €

ricard
dolin blanc-rouge 
porto blanc-rouge		
kirs pêche, cassis, mûre	
americano maison 

4,5 €

4,5 €

4,5 €

4,5 €

7 €

APÉRITIFS DIGESTIFS



BLANCS

ROSÉ
provence  
Coteaux d’Aix-en-Provence  Cuvée Fleuri 

frizzante bio david hebert 

12cl 50cl 75cl 

4,8 €   18 € 26 €

igp chardonnay 
Les déesses Muettes

igp chablis 
Domaine de la Motte

pouilly fumé 
Domaine Chatelain

côtes du rhône 
vallée du rhône 

L’amphore d’argent-Cranilles 

aop crozes -hermitage 
vallée du rhône 
L’amphore d’argent

graves 
bordeaux 
Domaine du Salut-Label Terra Vitis

puisseguin 
bordeaux 

Saint Emilion cuvée prestige 

brouilly
beaujolais
Domaine Ruet Appelation Brouilly 
Protégée

bourgogne pinot noir 
bourgogne
Domaine de Cardon-Raisonnée

saumur - champigny 
loire
Château de Chaintres-Bio  

montelpulciano 
abbruzzo

vin du mois

7 €	 27 €	 38 €

5,6 € 20 € 28 €

6,1 € 21 €   32 €

4,6 € 16 € 24 €

6,1 € 22 € 32 €

12cl 50cl 75cl 

4,6 € 16 € 22 €

	 21 € 30 €

6,5 € 26 € 37 €

5,9 € 21 € 30 €

12cl 50cl 75cl 

5,6 € 20 € 28 €

VINS
ROUGES

PROCECCO CHAMPAGNE

	6,5 €	 39 €

12cl	 75cl

	8,5 €	 48 €

12cl	 75cl

4,5 € 15 € 22 €

4,8 € 18 € 26 €
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ENTRÉES
gaspacho estival
tomate, concombre, poivron, basilic, pain à l’ail et à l’huile d’olive 
(Vegan)

bouchées croustillantes
au quinoa, chèvre, épinard, noisettes et sauce pesto rosso  
(Veggie)

chakchouka orientale
œuf bio, amandes effilées et coriandre

burrata 
artisanale de rambouillet, tomates d’antan et pesto (Veggie)

planche de charcuterie 
de la maison conquet

8 €

7,8 €

7,5 €

12 €

7,5 €

césar
poulet mariné aux épices cajun, œuf mollet bio, copeaux  
de parmesan Français, croutons, sauce césar maison.

estivale
Melon, quinoa, fêta, pois chiche croustillant, tapenade, citron confit 
au sel, pousses d’épinard, tomate cerise et vinaigrette au basilic

osaka
riz sauvage, pousses d’épinards, avocat, fèves edamame, concombre, 
algues wakame, grenade, persil, oignon cebette, graines de pavot, 
sauce ponzu. (Vegan)

SALADES
14,9 €

15,9 €

15,9 €

charcuterie 
assortiment de charcuterie de la maison Conquet

fromagère 
tomme de brebis, reblochon, morbier, comte, Cabecou

mixte
charcuterie et fromages

PLANCHES
17 €

16 €

18 €

STARTERS



PLATS
ravioles aux aubergines  
et à la crème de truffes
gratinées au Grana Padano, salade roquette (Veggie)

éffiloché de poulet  
fermier façon shawarma
échalotes crispy, coriandre, boulgour, sauce Tahini

burger
steak haché black Angus de Picardie, poitrine fu-
mée, cheddar, tomate, salade, oignons confits, frites 
maison et mesclun

veggie burger
steak de haricots rouges, cheddar, avocat, oignons 
confits, tomate, salade et sauce BBQ maison, frites 
maison et mesclun (Veggie)

tartare de bœuf au 
couteau limousin
(préparé ou non), frites maison au thym et mesclun

onglet de veau
patate douce en deux façons, chips et crémeuse,  
sauce chimichurri 

entrecote de bœuf
frites & salade sauces au choix 

pavé de thon mi-cuit 
au sésame
ratatouille froide, sauce Szechuan

ceviche de dorade façon 
nikkei
mangue, oignons rouges, fèves edamame, 
concombre, cebette, leche de tigre au gingembre et 
piment rouge, riz à la coriandre

14,8 €

15 €

16,5 €

17,5 €

14,5 €

15,9 €

19,5 €

18,8 €

16,3 €



8,5 €

9,2 €

7,2 €

8,5 €

7,5 €

9,2 €

8,5 €

DES- 
SERTS

brioche façon pain perdu 
Nociolatta / caramel beurre salé / fruits frais

tartelette aux framboises 
ganache montée au chocolat blanc et vanille

pêche rôtie
crumble au thym-citron et chantilly maison

coulant au chocolat  
de la manufacture michel 
cluizel
glace vanille macadamia et chantilly maison

crème brûlée
à la véritable gousse de vanille

café gourmand
coulant chocolat, crème brûlée à la vanille,  
salade de fruits

assiette de fromages
confiture de tomates 

Taxes et service compris - Prix en euros TTC
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75 rue de turbigo

75003-paris




