


L E S  C L A S S I Q U E S  !

C O C K T A I L S  &  F U N

AVEC OU SANS GRANINI (ORANGE, ANANAS,

POMME, CRANBERRY, TOMATE),  COCA-COLA,

GINGER BEER, LIMONADE, PERRIER,

SCHWEPPES, RED BULL (ORIGINAL, TROPICAL,

PASTÈQUE)

MELL'S BRAU 4,5°
IPA 6,3° 
BLANCHE 4.9°
CIDRE 4.7°

B I È R E S  P R E S S I O N  

A P E R O  S P R I T Z  2 5 C L

B I E R E S  S A N S  A L C O O L  3 3 C L

ASAHI 
VIRGIN DESPERADOS

APÉROL
LIQUEUR SUREAU
LIMONCELLO
HPNOTIQ
PASSION

L O N G  D R I N K S  2 5 C L

VODKA
WHISKY
RHUM
TÉQUILA
GIN

C O C K T A I L S  L A  B D  2 5 C L

MARGARITA
PINA COLADA
BANANA COLADA
CAÏPIRINHA
CAIPI HPNOTIK
PORN STAR MARTINI
EXPRESSO MARTINI

Service compris ,  prix TTC & service au bar

5 0 C L  9 €  -  H A P P Y  H O U R  7 €

8 €

1 0 €

1 1 €  -  H A P P Y  H O U R  9 €

+2€

1 3 €  -  H A P P Y  H O U R  1 1 €

1 1 €  -  H A P P Y  H O U R  9 €

BLACK CAÏPI
BLUE LAGOON
MOSCOW MULE
LONDON MULE
SPICED MULE
SMASH BASILIC
MIDORI SOUR

GREEN PEACE
GIN, LIQUEUR ITALICUS, CITRON VERT, SIROP

CONCOMBRE &AMP; BASILIC,  SUCRE DE CANNE,

BLANC D’ŒUF

APPLE PIE
VODKA VANILLE,  BAILEY'S APPLE CRUMBLE,

SIROP CANNELLE, EXPRESSO

POINT G
RHUM BLANC, FRUIT DE LA PASSION, CORDIAL DE

GINGEMBRE, CANNELLE, CITRON VERT

RED KISS
VODKA, PURÉE DE FRAMBOISE & DE FRAISE,

BITTER CERISE, CITRON VERT

BORA BORA
LIQUEUR MEUKOW VANILLA, BOURBON, JUS DE

YUZU, SIROP DE COCO, FEUILLES DE MENTHE

@ L A B O N N E D E C I S I O N



A P É R I T I F S

RICARD 3CL
KIR 14CL (CASSIS,  MURE, FRAMBOISE, PÊCHE)

KIR ROYAL PROSECCO 14CL
KIR ROYAL CHAMPAGNE 14CL
COCKTAIL CHAMPAGNE 14CL
(CHAMPAGNE, COGNAC, ANGUSTURA ET SUCRE DE

CANNE)

MARTINI BLANC, ROUGE, PORTO 6CL

C O C K T A I L S  S A N S  A L C O O L

GIN SANS ALCOOL

AMARETTO SANS ALCOOL

LIQUEUR DE CAFE SANS ALCOOL

VOIR BARMAN POUR CRÉATION & AUTRES  CHOIX

VELVET
VODKA, ESPRESSO, LIQUEUR DE CAFÉ, LIQUEUR

D'AMANDE DISARONNO

TIRAMISU
VODKA, ESPRESSO, LIQUEUR DE CAFÉ, BAILEYS

TIRAMISU

CARAMÉLITO
VODKA, ESPRESSO, LIQUEUR DE CAFÉ, BAILEYS

SALTED CARAMEL

E X P R E S S O  M A R T I N I  C O C K T A I L S

1 3 €  -  H A P P Y  H O U R  1 1 €

9 €  -  H A P P Y  H O U R  7 €

Service compris ,  prix TTC & service au bar

6€

8€

10€

13€

14€

8€

C O C K T A I L S  &  F U N

STRAWBERRY
VODKA, ESPRESSO, LIQUEUR DE CAFÉ, BAILEY’S

STRAWBERRY & CREAM



V I N S  
1 4 c l  6 €  

7 5 c l  2 8 €

SAUMUR CHAMPIGNY - LA CABRIOLE
2022 ASP

R O U G E

IGP OC CHARDONNAY- MAISON CASTEL
B L A N C

CINSAULT - VIGNE ANTIQUE IGP PAYS
D'OC

R O S E

CLUB MATÉ ORIGINAL OU COLA 33CL

S O F T S  7 €

JUS GRANINI 25CL
ANANAS, ORANGE, CRANBERRY, TOMATE

LA FRENCH GINGER BEER BIO 25CL

F I N G E R  F O O D

PLANCHE CHARCUTERIE 16,00€

PLANCHE FROMAGE 16,00€

PLANCHE MIXTE 20,00€

Service compris ,  prix TTC & service au bar

MOZZARELLA DI BUFFALLA AOP
120GR - 
PORTION DE HOUMOUS OU
TAPENADE D'OLIVE OU
D'ARTICHAUT
LÉGUMES CROQUANTS - 

12,00€

C O C K T A I L  &  F U N

10,00€

CAROTTES, CHOUX-FLEURS, TOMATES 10,00€

TRANCHE DE SERANO & TOMATES CERISE


