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LOUNGE-*-



Pulsierend und Trendy.

Die Lounge ,Le090" ist der Mittelpunkt des Hotels und strahlt Energie und Leben
aus.

Erleben Sie, wie sich die Lounge Uber den Tag verandert: von entspannter
Atmosphéare am Mittag bis zu Club-Vibes am Abend. Die Musik, die Farben -
alles verandert sich stetig.

Wie es sich fur eine moderne Bar gehort, finden Sie in der Lounge eine grof3e
Auswahl an hochwertigen Spirituosen und innovativen Getranken. Unser Barchef
und sein Team mixen - neben dem was derzeit up-to-date ist — auch viele
Eigenkreationen (=<'). Wenn Sie lhren Lieblingscocktail in unserer Karte nicht
finden, dann fragen Sie uns einfach danach.

Vibrant and trendy.
The Lounge “Le090” is the central point of the hotel and radiates energy and life.

Experience how the Lounge transforms its atmosphere: from chilled ambience in
the morning to club vibes in the evening. The music, the colours — everything
changes.

Choose from a variety of high quality spirits and innovative beverages. Besides
up-to-date drinks our bar chef and his team mix a lot of own creations (J%).
If you cannot find your favourite cocktail just ask for it.



Aperitifs / Champagner

4% Leo90 Royal Sprizz 10,50
Camparit, Rhabarbersaft, Rosmarin, Zuckersirup, Prosecco

Aperol Sprizz 10,50
Aperol!, Prosecco, Soda

Lillet Wildberry 10,50
Lillet, Schweppes Wild Berry*, Beeren

Tocco Rosso 10,50
Camparit, Holundersirup, Sekt, Soda, Minze

Hugo 10,50
Holundersirup, Sekt, Soda, Minze, Limette

Rosato Mio 11,50
Ramazzotti Rosato?, Prosecco, Basilikum

¢ Pampelle Sprizz 10,50
Pampelle, Prosecco, Grapefruit, Soda

& Asbach Aperitivo 10,50
Asbach, Prosecco, Soda, Rosmarin

Limoncello Sprizz 10,50
Limoncello, Prosecco, Soda, Minze

Signature Drinks | Mules 14,00

“*_Aqua Mule
Linie Aquavit, Angostura'?, Limettensaft, EiweiR¢, Krautertee, Ginger Beer*

% Jamaica Mule
Brauner Rum, Galliano Likér?, Chocolate Bitters®?, Limettensaft, Ginger Beer*

% Brave Mule
WeiRer Tequila, Limettensaft, Rose's Lime Juice?, Tabasco, Ginger Beer*

&*_Sanguine Mule
Cointreau, Cointreau Blood Orange?, Chocolate Bitters®?, Limettensaft, Ginger Beer*

Hammers 16,00

Hurricane
Weiler Rum, brauner Rum, Rum 73 %, Orangensaft,
Maracujasirup, Limettensaft, Ananassaft

Mai Tai
WeiRer Rum, brauner Rum, Rum 73 %, Apricot Brandy*, Ananassaft,
Mandelsirup, Zitronensaft, Lime Juice?

Long Island Ice Tea
WeiRer Rum, Tequila, Vodka, Gin, Triple Sec, Zitronensaft, Cola"°

Long Island Beach
Weier Rum, Tequila, Vodka, Gin, Triple Sec, Zitronensaft, Cranberrysaft

% _Leo Royal Hammer
Tequila, Vodka, Pisco, Limette, Traubensaft, Puderzucker
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Klassiker 12,00

Cosmopolitan
Vodka, Cointreau, Cranberrysaft, Limettensaft

4% Sazerac Royal
Irish Whiskey, Portwein, Zucker, Peychaud's Bitters, Soda

Manhattan

Canadian Club, Martini Rosso, Angostura Bitters®?
Gin Gimlet

Gin, Lime Juice?, Limette

Gin Fizz

Gin, Zucker, Zitronensaft, Soda

Martini Cocktail
Vermouth, Gin

Cuban Island
Rum, Vodka, Cointreau, Zitronensaft

Daiquiri / Fruit Daiquiri
Rum, Zitronensaft, Zuckersirup

Margarita / Fruit Margarita
Tequila, Cointreau, Zitronensaft

Gin Basil Smash
Gin, Zitronensaft, Lauterzucker, Basilikum

Sours / Rinhas 12,00

Whiskey Sour
Whiskey, Zuckersirup, Zitronensaft

Pisco Sour
Pisco Control, Zitronensaft, Zuckersirup, Angostura Bitter*?, Eiwei3®

Aperol Sour
Aperol!, Orangensaft, Zitronensaft

Amaretto Sour
Amaretto?, Orangensaft, Zitronensaft

% _Leo Royal Sour
Bourbon Whiskey, Lemongrass-Ingwersirup, Zitronensaft

Caipirinha
Limette, Cachaga, Zucker

& Black Caipirinha
Limette, Cachaga, Zucker, Portwein

X _Beefeaters Break
Limette, Gin, Minze, weier Rohrzucker, Beeren, Russian Wild Berry Tonic

¥ Caipizzotti
Limette, Basilikum, Ramazzotti Rosato, Zucker

Caipirol
Orangen, Limetten, Aperol*, Zucker

% Caipimara
Limette, Rum, Zucker, Grenadine*?, Maracujanektar®
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Fancy Drinks 13,50

Honolulu Juicer

Rum, Southern Comfort?, Zitronensaft, Lime Juice?, Ananassaft
Mojito

Rum, Minze, Limette, Rohrzucker, Soda

Planter's Punch
Rum, Orangensaft, Ananassaft, Zitronensaft, Grenadine®?

Acapulco
Tequila, Rum, Ananassaft, Grapefruitsaft, Cream of Coconut

Latin Lover
Tequila, Cachaga, Cointreau, Ananassaft, Lime Juice, Zitronensaft

Russian Lover
Vodka, Cointreau, Zitronensaft, Zuckersirup, Lime Juice, Ananassaft

Sex on the Beach
Vodka, Peach?, Ananassaft, Zitronensaft, Cranberrysaft, Preiselbeersirup*

Touch Down
Vodka, Apricot Brandy?, Zitronensaft, Maracujanektar®, Grenadine®2

Swimming Pool
Vodka, Rum, Blue Curagao?, Malibu, Sahne?, Ananassaft

Flying Kangaroo
Vodka, Rum, Galliano®, Malibu, Sahne?, Ananassaft, Orangensaft

Pifia Colada
Rum, Cream of Coconut, Sahne?, Ananassaft

Singapore Sling
Gin, Cherry Heering?, Cointreau, Dom Bénédictine?,
Grenadine!?, Zitronensaft, Ananassaft

4% Red Ruby
Gin, Aperol*, Martini Bianco, Rhabarbersaft, Cranberrysaft, Lime Juice?

&_Tornado

WeiRer Rum, Brauner Rum, Erdbeermark, Maracujanektar?,
Ananassaft, Maracujasirup

Digestiv 11,50

Brandy Alexander
Brandy, Créme de Cacao brown', Sahne9, Muskatnuss®

Grashopper
Créme de menthe griint, Créme de Cacao white, Sahne?

Golden Cadillac
Galliano?, Créme de Cacao white, Orangensaft, Sahne?

White/Black Russian
Vodka, Kahlaa®, Sahne?

& Talk Royal
Bourbon Whiskey, Apfel-Vanille Gelee, Grand Marnier,
Orangensaft, Soda, Aromatic Bitters

X _Royal Life
Whisky, Walnusslikor", Vermouth, Honigessig, Himbeeressig
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Low Alcoholic Drinks 9,00

% Batida Feel
Batida de Coco, Vanille Sirup, Beeren Mix, Maracuja Nektar

¢_Limoncello Fizzy
Limoncello, Apricot Brandy Likor, Holunderblitensirup, Minze, Soda

% Malibu Cosmopolitan
Malibu Likdr, Cointreau, Limettensaft, Kirschnektar

4743 Shakerato
Likor 43, Vanillesirup, Maracujanektar, Sahne

Alkoholfreie Cocktails | Non-alcoholic cocktails 10,50

Ipanema
Limetten, Lime Juice?, Rohrzucker, Ginger Ale!

Exotic Punch
Crodino, Mangosirup?, Minze, Tonic Water'®

Five Fruit
Zitronensaft, Orangensaft, Ananassaft, Mangosirup*, Maracujanektar®

& Fruit Surprise
Lassen Sie sich uberraschen.

Strawberry Kiss
Ananassaft, Orangensaft, Sahne?, Kokossirup, Erdbeerpiree

% Fitness Time
Banane, Orangensaft, Ananassaft, Bananensirup?, Soda

X_Grove 42
Alkoholfreier Gin, Mandarinensirup, Zitronensaft, Tonic Water

¢ _Spice 90
Alkoholfreier Gin, Limettensaft, Ginger Beer, Pea Tea, Thymian, Gurke
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Aperitifs & Sherry

Aperol* 4cl 6,00
Camparit 4cl 6,00
Cynart10 4 cl 6,00
Martini Rosso, Bianco, Dry 5cl 6,00
Carpano Antica Formula Vermouth 5cl 7,00
Lustau Amontillado 5cl 6,50
Lustau Cream 5cl 6,50
Lustau Manzanilla 5cl 6,50
Tio Pepe, very dry fino 5cl 6,50
Bitters 2cl 4 cl
Ramazzotti 7,00
Averna 7,00
Fernet Branca 7,00
Jagermeister 7,00
Underberg 4,50

Montenegro 7,00
Anisées 5cl
Pernod* 8,50
Ricard 8,50
Port 5cl
Presidential Tawny | White | Ruby 7,00
Ramos Pinto Ruby 7,00
Cognac 2cl 4 cl
Remy Martin V.S.O.P. 13,00
Hennessy XO 24,00 46,00
Martell V.S.O.P. 13,50
Martell XO 24,00 46,00
Davidoff XO 24,00 46,00
Brandy & Calvados 4 cl
Asbach Uralt 8,50
Cardenal Mendoza 10,50
Gran Duque d'Alba 10,50
Papidoux XO 11,50



Bourbon & Tennessee Whiskey / Canadian Whisky 4cl

Maker's Mark Sour Mash 8,50
Four Roses Small Batch 12,50
Wild Turkey 101 14,00
Jack Daniel's 9,00
Woodford Reserve 11,50
Hudson Baby Bourbon 17,00
Hudson Manhattan Rye 22,00
Masterson's Canadian Rye 10 Years 23,50
Irish Whiskey 4 cl
John Jameson 9,00
John Jameson Crested 11,50
John Jameson Caskmates 14,00
John Jameson Black Barrel 16,00
Redbreast 12 Years 14,00
Redbreast 15 Years 18,50
Japanese Whiskey 4cl
Togouchi Premium Blended 16,00
Nikka from the Barrel 17,00
Akashi Single Malt 21,00
Scotch Whisky 4 cl
Ballantine's 8,50
Chivas Regal 12 Years 9,00
Chivas Regal 15 Years 16,00
Chivas Regal 18 Years 22,00
Johnnie Walker Red Label 9,00

Johnnie Walker Black Label 9,50



Malt Whisky 4cl
Skye

Talisker 10 Years 12,50
Lowland

Glenkinchie 12 Years 12,50
Speyside

Glenfiddich 12 Years 12,50
Glenfiddich 15 Years 16,00
Glenfiddich 18 Years 20,00
Glenfiddich IPA Experiment 20,00
Glenfiddich Project XX 20,00
The Glenlivet 15 Years 16,00
The Glenlivet 21 Years 29,00
The Glenlivet 18 Years 20,00
The Balvenie Caribbean Cask 14 Years 16,00
The Balvenie Double Wood 17 Years 21,00
The Balvenie Port Wood 21 Years 29,00
Islay

Ardbeg 10 Years 15,00
Ardbeg Uigeadail 18,00
Bowmore Legend 11,50
Bowmore 12 Years 12,00
Bowmore 15 Years 18,00
Lagavulin 16 Years 18,50
Laphroaig 10 Years 15,00
Laphroaig 16 Years 18,50
Scapa Skiren 20,00
Highland

Aberlour 12 Years 15,00
Aberlour A'bunadh 23,50
Dalwhinnie 15 Years 12,50
Glenmorangie 10 Years 15,00
Glenmorangie 18 Years 24,50
Oban-Highland 14 Years 17,00



Vodka / Wodka 4cl
Absolut 8,50
Grey Goose 11,50
Belvedere 14,50
Gin 4cl
Finsbury 9,50
Beefeater 9,50
Beefeater 24 12,50
The Duke 10,50
Bombay Sapphire 9,50
Hendrick's Gin 11,50
Momentum Dry Gin 16,50
Monkey 47 16,50
Gin Mare 16,50
Gin Kitchen / Blushing Monkey 16,50
Garden Shed 15,00
Kinobi Sei 15,00
Sakurao Gin 15,00
Copperhead Gold / Black 15,00
Tequila 4cl
Olmeca Blanco 7,00
Olmeca Reposado 8,50
Espolon Reposado 12,50
Patrén 12,50
Rum 4 cl
Captain Morgan 8,50
Havana Club, 3 Afios 8,50
Havana Club, 7 Afios 10,50
Pyrat XO 17,00
Zacapa Centenario 23 16,00
Zacapa XO 32,00
A.H. Riise Non Plus Ultra 20,00
Don Papa 18,50
Malecon Reserva Superior 15 Years 14,00
Malecon Reserva Imperial 21 Years 20,00
Malecon Reserva Imperial 18 Years 16,00



Spirits 2cl 4cl
Linie Aquavit 7,00
Lantenhammer Holzfass Obstler 8,50
Lantenhammer 9,00 16,50
Williams Birne, Marille, Haselnuss

Grappa 4cl
Sibona Barolo Grappa 11,00
Sibona Moscato Grappa 11,00
Sibona Botti da Madeira Grappa 11,00
Likore | Liqueurs 4 cl
Amaretto Disaronno* 7,50
Bailey's Irish Cream? 7,50
Frangelico* 7,50
Kahlua® 7,50
Sambuca 7,50
Cointreau 7,50
Grand Marnier! 7,50
Southern Comfort? 7,50
Drambuie! 7,50
Licor 43 7,50
Ihre Spirituose als Longdrink

Soft on side 3,50
Red Bullt1014 4,00




Champagner | Champagne 0,1l Fl. 0,75l
Piper Heidsieck Bruts 14,00 100,00
Piper Heidsieck Rosé Brut® 160,00
Piper Heidsieck “Blanc de Blancs” Extra Brut 160,00
Ruinart Bruts 140,00
Louis Roederer Brut Premiers 110,00
Louis Roederer Cristal Brut® 330,00
Sekt | Sparkling wine

Chimpanski Perlwein Rosé 0,751 39,00
Prosecco | Sparkling wine

Prosecco D.O.C. Brut 0,751 44,00
Mionetto, Venetien-Italien

Prosecco D.O.C. Brut 0,101 8,50
Mionetto, Venetien-Italien

Prosecco D.O.C. Brut Rosé 0,751 48,00
Mionetto, Venetien-Italien

Prosecco D.O.C. Brut Rosé 0,101 9,00

Mionetto, Venetien-ltalien



WeilRwein | White wine 0,21 Fl. 0,751
Anderra Sauvignon Blanc 9,00 33,00
Baron Philippe de Rothschild | Valle de Maipo| Chile

2016 Anderra Chardonnay 9,00 33,00
Baron Philippe de Rothschild | Valle de Maipo | Chile

Groh Grauburgunder Q.b.A. 11,00 38,00
Groh | Rheinhessen | Deutschland

Weinschorle weil3 6,50

Roséwein | Rosé wine 0,21 FI. 0,751
Groh Spatburgunder Rosé Q.b.As 9,50 35,00
Weingut Groh | Rheinhessen | Deutschland

Rotwein | Red wine 0,21 Fl. 0,75
Anderra Cabernet Sauvignon 9,00 33,00
“Anderra” by Baron Philippe de Rothschild | Maule Valley | Chile

2015 Proximo Rioja DOC® 11,00 38,00
Tempranillo

Bodegas Marqués de Riscal | Rioja | Spanien

2016 Mandrarossa Nero d'Avola DOCs 10,00 34,00

Nero d'Avola | Cantine Settesoli | Sizilien | Italien

Weinschorle rot 6,50

Fragen Sie uns auch nach unserer Weinkarte.
Please do not hesitate to ask for our wine list.



Softgetranke & Wasser | Softdrinks & water

Apollinaris Selection / ViO 0,251 4,00
Apollinaris Selection / ViO 0,751 9,00
Fanta'?, Sprite?, Coca Cola”® 0,201 4,00
Coca Cola Lightt4791112/ Coca Cola Zero*#7911.12 0,201 4,00
Thomas Henry 0,201 4,50

Bitter Lemon®°, Tonic Water'?, Ginger Ale!, Soda Water

Vaihinger Séfte / Nektar 0,201 4,00
Apfel, Orange, Grapefruit, Kirsch, Johannisbeere,
Ananas, Mango, Maracuja®, Cranberry, Banane

Fruchtsaftschorlen 0,201 3,50
0,50 | 5,50
Fuze Tea 0,331 6,00

Zitrone, Pfirsich

Red Bull**14 & Red Bull Sugarfreet6910.14 0,251 6,00
Red Bull Colat294 0,251 5,50
Biere | Beer

Paulaner Helles? vom Fass / Weil3bier*vom Fass 0,301 4,50
Paulaner Helles? vom Fass / Weil3bier*vom Fass 0,501 5,50
Paulaner WeilRbier dunkel? 0,501 5,50
Paulaner WeiRbier Alkoholfrei2 0,501 5,50
Bitburger Pils vom Fass? 0,301 4,50
Bitburger Pils vom Fass? 0,501 5,50
Radeberger Pils? 0,331 4,50
Clausthaler Alkoholfrei? 0,331 4,50
Kostritzer Schwarzbier? 0,331 4,50

Heineken 0,251 4,50



Kaffee | Coffee

Kaffee Creme 3,50
Kaffee koffeinfrei 3,50
Espresso 3,50
Doppelter Espresso 5,00
Cappuccino? 4,50
Latte Macchiato? 4,50
Milchkaffeed 4,50
Heisse Schokolade? 4,50
Tee | Tea

Glas / glass 3,50

B Schwarztee | English Classicum
First Flush Blatt (Leaf) | Assam Special Broken | Ceylon Orange Pekoe Blatt (Leaf)

B Aromatisierter Schwarztee
Earl Grey *1 Blatt (Leaf) | Bourbon Vanilla Blatt (Bourbon Vanilla Leaf)
English Caramel Blatt (English Caramell Leaf) | Wildkirsche Blatt (Wild Cherry Leaf)

B Grintee | Invitea
Gruntee Invitea *1 (Green Tea Invitea *1) | Griintee China Blatt (China Green Tea Leaf)

B Kréuter- & Friichtetee | In Flagrantea
Kréautergarten (Herbal Garden) | Friichtegarten (Fruit garden) | Rooibos Vanilla



NISHNUSH. or..

FOOD YOU TRAVEL THE WORLD FOR

APERO-BROTLAIB (200 g) *9'
Gesalzene Butter | Aioli | zweierlei Oliven

Apéro bread loaf (200 g) | salted butter | aioli | two kinds of olives

MEZZE MIX &P
Gefullte Weinblatter | zweierlei Kalamata Oliven | Hummus
Joghurt-Gurken Dip | Pita Brot | panierte Black Tiger Riesengarnelen

Mezze Mix | stuffed vine leaves | two kinds of kalamata olives | hummus
Yogurt-cucumber dip | pita bread | breaded black tiger king prawns

CAESAR SALAD LEONARDO STYLE #¢
Parmesan | CroGtons | Caesar Dressing

Parmesan | croutons | Caesar dressing

mit knusprig-wirzigen Chicken Bites & ¢«
with crispy-spicy chicken bites

mit Black Tiger Garnelen ®
with black tiger prawns

LIQUID NISHNUSH

10,50

18,50

11,00

15,50

17,50

TOM KHA GAI"
Hihnerfleisch | Kokosmilch | frische Chili | Limette | Ingwer | Pilze
Fruhlingszwiebeln | Zitronengras

7,50

Tom Kha Gai | chicken | coconut milk | fresh chili | lime | ginger | mushrooms

Spring onions | lemon grass

THAILANDISCHE ERDNUSS-KOKOS SUPPE ©
Thai peanut-coconut soup

NISHNUSH SANDWICH & BURGER

7,00

PITA SANDWICH ,CLUBSANDWICH STYLE* &¢¢.ik!
Frittiertes Hihnchen | Spiegelei | hausgemachter Blaukraut-Cole Slaw

Pita sandwich “Clubsandwich Style* | fried chicken | fried egg
Homemade red cabbage-cole slaw

PITA SANDWICH 9

Grillgemuse | geriebener Feta | Guacamole
Hausgemachter Blaukraut-Cole Slaw

Pita sandwich | grilled vegetables | grated feta | guacamole
Homemade red cabbage-cole slaw

PULLED SHORT-RIB BURGER #¢
Amba Sauce | Tomaten-Gurken Relish | Leonardo Fries’

14,00

13,00

17,50

Pulled short-rib burger | amba sauce | tomato-cucumber relish | Leonardo fries”

SUSSKARTOFFEL KIDNEY BURGER &9
Susskartoffel | Kichererbsen | Koriander | Kreuzkimmel
Reisflockenpanade | Leonardo Fries*

Sweet potato kidney bean burger | chickpeas | coriander | cumin
Rice flake breading | Leonardo fries”

16,00



LARGE NISHNUSH

BLACK TIGER GARNELEN Pk
Mangold | Sojasauce | Sesam | Reisnudeln

Black Tiger prawns | chard | soy sauce | sesame | rice noodles

PHILLY CHEESE STEAK SANDWICH 3!
Roastbeef rosa gebraten | geschmolzene rote Zwiebeln | Cheddar
Gegrilltes buntes Baguette | Leonardo Fries”

Roast beef pink roasted | melted red onions | cheddar
Grilled colorful baguette

LAMMKOFTE
Shakshuka | Sesam-Fladen | Pita Brot

Lamb kofte | shakshuka | sesame-bread | pita

GEMUSECURRY & fhi!
Ré&uchertofu | Mandelmilch | Erdnuss | Jasminreis

Vegetable curry | smoked tofu | almond milk | peanut | jasmine rice

LINGUINI ¢2
Kirschtomaten | Truffelrahmsauce | Rucola | Parmesan

Linguini | cherry tomatoes | truffle cream sauce | rocket | Parmesan

SHANGHAI TIGER CURRYWURST (kraftige Rinderbratwurst)
Hausgemachte Currysauce | Leonardo Fries”

Shanghai tiger curry sausage | homemade curry sauce | Leonardo fries”

FISH AND CHIPS® 29!
Erbsenpliree | Sushi Mayonnaise

Fish and chips” | pea puree | sushi mayonnaise

SATE SPIESS’
Erdnusssauce | Kurkuma-Duftreis

Saté skewer | peanut sauce | curcuma-fragrant rice

NISHNUSH FLAMMKUCHEN | TARTE FLAMBEE

19,00

23,50

19,50

14,50

19,00

16,50

16,50

16,50

Créme Fraiche | ausgelassener Speck | Friihlingslauch & ¢ 9!
Creme fraiche | bacon cracklings | spring leek

Créme Fraiche | Ofengemiise | Feta ¢ 9
Creme fraiche | oven vegetables | feta

Créme Fraiche | Raucherlachs | Babyspinat ¢
Creme fraiche | smoked salmon | baby spinach

8,00

8,00

11,50



SWEET NISHNUSH

SCHOKOLADENSOUFFLE MIT FLUSSIGEM KERN
Erdbeereis

Chocolate soufflé with liquid core | strawberry ice cream

BIENENSTICH IM WECKGLAS
Biskuitstreusel | Vanillecreme aus Honig | weiBe Schokolade | Niisse

Bee sting cake in jar | sponge cake crumble | vanilla cream of honey
White chocolate | nuts

CHEESE NISHNUSH

8,50

8,50

TEGERNSEER KASEPLATTE
Bayrische Grissini | diverse Chutneys | Feigensenf | Obst | Baguette

Selection of cheese from Tegernsee | bavarian grissinis | various chutneys

Fig mustard | fruits | baguette

* mit/with Zhug | Harissa Aioli | Vegane Mayo | Ketchup

SPUNTINI

16,50

Téglich ab 17:00 Uhr halten wir fir Sie eine Auswahl an Kleinigkeiten
- Spuntini - aus unserer Vitrine bereit. Diese Spuntini servieren wir Ihnen
zwischen 17:00 und 19:00 Uhr zu jedem Aperitif. Von 19:00 bis 22:00 Uhr
kénnen Sie unsere Spuntini gerne zum Einzelpreis pro Schélchen

zwischen 3,50 - 4,50 Euro bestellen.

Between 5:00 and 7:00 p.m. we serve “spuntini” with every aperitif. From
7:00 to 10:00 p.m. the spuntini can be ordered for a price per bowl between

3.50 - 4.50 Euro.






ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Bestimmte Zutaten, die bei der Herstellung von Lebensmitteln verwendet
werden, kdnnen bei manchen Menschen Allergien und Unver-
traglichkeiten verursachen. Deshalb haben wir fiir Sie die Inhaltsstoffe
ausgezeichnet, die die Gesundheit von Allergikern beeintréachtigen
kénnen. Irrtimer vorbehalten. Bitte beachten Sie: In unserer Kiche
werden alle Hauptallergene verarbeitet. Somit kdnnen Spuren von
Allergenen in unseren Gerichten nicht ausgeschlossen werden, auch
wenn sie in der Speisekarte nicht explizit ausgewiesen sind. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

Certain ingredients that are used in food production may cause allergies
or food intolerance in some people. Therefore we have labelled all
substances which might be harmful to allergy sufferers. Errors excepted.
Please note: In our kitchen all major allergens are being processed,
therefore our dishes may also contain allergenes which are not
mentioned explicitely on the menu. For further information please contact
our staff.

Allergene Substances causing allergies or intolerances

a * Gluten a * contains gluten
b * Krebstiere und Krebstiererzeugnisse b * crustaceans and products thereof
¢ * Eierund Eiererzeugnisse * eggs and products thereof
d * Fisch und Fischerzeugnisse « fish and products thereof
e * Erdnusse und Erdnusserzeugnisse * peanuts and products thereof
f e+ Sojaund Sojaerzeugnisse * soybeans and products thereof
g * Milch und Milcherzeugnisse (Laktose) * milk and products thereof (incl lactose)
h = Schalenfriichte und Erzeugnisse daraus nuts
i * Sellerie und Sellerieerzeugnisse * celery and products thereof
j * Senfund Senfsaat ¢ mustard and products thereof
k * Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse ¢ sesame seeds and products thereof
| Schwefeldioxid und Sulfite ¢ sulphites
* Lupinen und Lupinenerzeugnisse ¢ lupin and products thereof
n * Mollusken ¢ molluscs and products thereof
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Zusatzstoffe Additives
1 < Farbstoff 1 = colour
2 + Konservierungsstoff 2 + preservatives
3 * Antioxidationsmittel 3 ¢ antioxidant
4+ Geschmacksverstérker 4  flavour enhancer
5 * Geschwefelt 5 < sulfurated
6 * Geschwarzt 6 * blackened
7 * Phosphat 7 * phosphate
8 + Milcheiweil? 8 * lactoprotein
9 -+ Koffeinhaltig 9 ¢ caffeine
10 e« Chininhaltig 10 < quinine
11 + SuBungsmittel 11 + sweetener
12 « Phenylalaninquelle 12 « contains a source of phenylalanine
13 + Gewachst 13 + waxed
14 < Taurin 14 « taurine
15 < Nitritpokelsalz 15 < nitrite curing salt

Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.
All prices in Euro, including VAT and service charges.



