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TIRAMISU 72 .4 CAFFE GOURMAND 88_,

Le Classique 100% italien (avec biscuits Sauk Café espresso ou allongé accompagné Sau

savoyards, mascarpone et café) U d'une sélection de trois mini desserts: U
tiramisu, creme dessert a la pistache avec

o QN o Tpo
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35 lbae | 4,8 7 vod. 54 lba | 6 Zvol.

BIRRAMISU 7,2 sk ricotta, éclats de pistache et pépites de
Le classique de la maison, le tiramisu a la U chocolat, et cheesecake a l'italienne au
biere Black Stout avec topping de pépites NUTELLA®

de chocolat

BRIOCHE CON GELATO 8,8
CHEESECAKE ALLITALIANA 6,8 it E NUTELLA®

Robiola, crumble de sbrisolona (sablé aux = Fet Bunbrioché, NUTELLA®, glace fior di latte,

ON FAIT DES BIERES EN PENSANT A VOUS

=fl

amandes), topping NUTELLA® ou fruits {! pépites de chocolat et creme fouettée
rouges
TORTA RICOTTA E PERE 6,8 nluk
8, TonaalotuotadoButsh et some NOTRE BRASSERIE GAGNER 100 PRIX
Le classique gateau de Capri au chocolat -"’i"‘ pistache, nappage NUTELLA® ou fruits I
et aux amandes, servi avec une créme rouges
dessert a la pistache, des éclats de COPPA ALLE FRAGOLE 8,2 o EN SARDAIG N E N EST pAs su FFISANT
pistache et des pépites de chocolat PG: Glace a la fraise, glace fior di latte, fraises ﬁ“t
fraiches, nuage de creme fouettée et
\— : = pépites de chocolat Oln o UM \ MAIS ON NE S’'EN
, rouds! LASSE PAS.
= L &= BOMBA AL PISTACCHIO 8 Ly 20/20 PARCE QUE VISER \ |
=, = Glace a la pistache, glace au chocolat, e (OUA'S ON S’LA L’EXCELLENCE, C'EST P
. = creme fouettée, éclats de pistache, Pain 7 L "
: SR RACONTE UN PEU). DANS NOS BULLES.
= MAIS CHEZ NOUS, ' :
N e - COPPA CHOUCHOU 8 Dupwile LE SAVOIR-FAIRE, CE JAMAIS NON A UN PEU
T r— Glace au chouchou, glace au chocolat, I N’EST AUSSI JAMAIS PLUS DE GLOIRE...
créme fouettée, crumble de Sbrisolona SE REPOSER SUR ET BEAUCOUP
COPPA DI GELATO 7,2 - SES LAURIERS. ON PLUS DE MOUSSE.T
ALLA BIRRA e GOUTE, ON RE-GOUTE \
Glace a la bigre, crumble de Sbrisolona, ) IL TUO GELATO (BEAUCOUP TROP), Om s
Mf’lM& pépites de chocolat et sucre glace 1 boule,z,5€ 2 W4’5€ 3 bOW!MG,5€ ;gg:ganpsc'szRILBLREAUSRSER On W&
COPPA FIORDILATTE 8 ...  SORBETFRAISE C’EST DUR LA VIE, HEIN? adapplomalta_francs
ENUTELLA %L SORBET CITRON ' =

) . ® N
Glace ,ﬂor di latte, NUTELLA , crem(? [ ] FIOR DI LATTE
fouettée et crumble de sbrisolona (sablé

S arandos] CARAMEL BEURRE SALE L% CLASSIQUES L% LéG ERES —_

CHOCOLAT
MIN-I .CANN.OLI.S.I'CILIAANI , _ 10 gk AFFOGATO AL CAFFE 6,8 i PISTACHE SANS &‘?‘u\, Style Lager. ) W Style Weiss. )
6 Mini cannolis siciliens (pate sucrée croquante frite), a Glace fior di latte parsemée de pépites o] CHOUCHOU GLUTEN . A basse fermentation. SANS GLUTEN. U\]M A haute fermentation. L.
f 4 g il g ; U Soyons clairs, c'est la biére idéale pour un Lorsque vous pensez étre au bout du rouleau, Legere.
ricotta, éclats de pistaches et pépites de chocolat noir de chocolat plongée dans un espresso ~ S A cle i~ Ve -
-~ . plong p GLACE A LA BIERE aprés-midi au milieu des fleurs dans une NOSTALGIQUE cette biére vous surprendra toujours. 3 Style Lager.
brdlant PURE ET prairie alpine. Elle vous fera monter en Dégustez-la au milieu d'un marathon (peu Une lager qui ne renonce a rien
MORDANTE . h ET NATURALISTE i
altitude en seulement quelques gorgéeset ——— importe le type de marathon). 3 P et tient toutes ses promesses:
A% loa | 4,6 % vl vous réconciliera avec la médiation et la 9 “WR f 54 vel BIERE LEGERE (o notes d'herbes et de céréales,
[ ve e sagesse. FRAICHE une mousse dense et une vraie
ET AFFIRMEE vocation pour la bonne table. Il y a
W Forte, style British Strong Ale. 0 w‘ Style American Wheat. quelque chose de piquant dans sa
M.J A haute fermentation. m)‘ A basse fermentation. 17 lbw |12 % vel. purets.
Un corps parfait n’existe pas sans une vraie Pensez a un paysage méditerranéen rempli
W W COMPLEXE force intérieure, c'est son secret. La boire, EQUILIBREE de lumiere et de souvenirs, ou I'espace est
ET FASCINANTE c'est un rendez-vous important. ET CAPTIVANTE parfumé et le temps est coloré. N'y pensez
- plus, venez I'essayez!
? 32 lbas | 6,57 vl 1 [bu. | 4,9 7 vol. Camnin Légere.
Style Session IPA.
BOISSONS 275 EAU VINS Y- Classique, style Italian ils. ey Colonial, style IPA. ‘I’P", ’ Elle a la fraicheur d'une ombre
12,5CL 75CL ? A basse fermentation. A haute fermentation. BIERELEGERE d'été. Elle porte les couleurs et
. C'est une biere qui nécessite de la douceur. w Deés la premiére gorgée vous vous retrouvez P Z I'aréme d'un panier d'agrumes.
ARTISANALES 4,2 MINERALE Rﬂ OBSTINEE Inutile de s’obstiner, elle aura toujours raison. i a l'autre bout du monde, face & une mer E::’,LI;:EEEUESET Elle allie structure et légereté en
W ET GENEREUSE Golitez-1a sans la mordre. SEDUISANTE parfaite: il y a une brise agréable et pleine de faisant de I'équilibre parfait une
LIMONATA EAU PANNA 50 CL 3,8 CHIANTI DOCG Mario Primo 62 27 35 -—___.—"HU. | 4, E'E ool ET EXOTIQUE senteurs, et tu te sens fiere de toi. Aller.. une 38 |ba l 12 %M vertu audacieuse.
Citronnade N . ~ .. . N N autre gorgée! ’
EAU S. PELLEGRINO 50 CL 3,8 Souple et facile a boire aux ardmes de raisins secs et de figues seches By Ibas, | £7 vl
ARANCIATA VALPOLICELLA DOC Villa Mura 72 29 Y
Orangeade Rouge intense, le nez exprime des notes de fruits confits, d’épices et de vanille ! % CREATIVES
COLA/COLA ZERO THE, TISANES NERO D’AVOLA SICILIA DOC Monte pietroso 72 29
Couleur rouge rubis avec réflexe violacé w Style Session IPA. '!'riple Honey IPA. §tyle Imperial Black IPA.
GASSOSA S < Léger volume d‘alcool. A haute fermentation. r, A haute fermentation.
: Thé noir parfumé au Caramel 4 ) o . N \ . . ) ) )
Limonade . C'est mardi, il pleut et on vous attend a un Attention a ne pas |'associer au cynisme, S Si vous avez eu votre moment Daniel Craig
Qulatre fruits roulgias OISEUSE diner de famille? Enfilez votre plus beau PARFUMEE ET a l'arrogance, a l'indifférence ou encore CORSEE ou Jennifer Lawrence, vous comprendrez. A
TONICA ;hfabvert par:um? a.Ia menthe Touareg m ET CITRONNEE maillot de bain et plongez en été. ROMANTIQUE iéu la vanjté. Et”el ne craint Bas les I?rmes, ET GENTILLE groAi(rje.en é(c):olutatnt Una carezza in un pugno
. . ~ olboos parfume citrus PINOT GRIGIO DOC BACI AL SOLE Grigio delle Venezie 72 29 - es sourires et la passion. Une experience B riano Celentano.
THE GLACE CITRON/PECHE 4,2 T i ) 9! A ! , 3,54 (L. 33 lba | 1,57 vob. romanesque. /.
! ;I'/lsang Tilleul Menthe Sa couleur est jaune doré, son odeur est douce, fleurie et son golt est sec, harmonieux, plein 38 lbu r ' 20 lbu‘ I' 37 vt
erveine
RED BULL 4,2 Pﬂo M‘ Fruitée, style English Brown Ale. . . Epicé, style Ginger Ale. 6 m Style American Pale Ale.
Classique/Sans sucre - W A haute fermentation. A haute fermentation. 5 Avec 5 houblons américains.
LIQUEURS l' d; m Vous aimez le golf? La voile? Les diamants? m Vous venez de vous imaginer en train de W’ Votre ruée vers l'or est terminée.
e ~ . . . RICHE ET Les vétements sur mesure? Cette biére est vous promener dans un marché oriental, un , , Asseyezvous, mettez un morceau de
PINOT GRIGIO DOC SARTORI ROSE Grigio delle Venezie 6,2 27 EXCENTRIQUE si luxueuse qu'elle vous fera rapidement PIQUANTE souffle balsamique ébouriffant vos cheveux? DESALTERANTE Springsteen. Encore mieux si vous étes avec
B Iss Ns Amaretto Sambuca. Limoncello. 5.5 C'est un vin rosé brillant avec des arémes et une saveur de fruits et de fleurs; il a un godt T T e7 ol oublier toutes ces futilités. ET BALSAMIQUE  Oyyrez les yeux, ce n'était que la premiére ETPERSUASIVE (o5 amis. Godtez, elle vous tuera.
1 ’ [ I * 7 .y
o o ) ) i 3% el orgée de cette biere. P
CH UDES Jagermeister, Baileys frais, doux et sec % 30 b I F7 nl. 9018 6o lbu. | 564 wl.
RICARD 4 s,
PM Style Stout. . Style Imperial Pils.
Espresso 2,2 \WHISKY A haute fermentation. ' A basse fermentation.
Macchiato Cafe Noisette 2,2 PROSECCO DOC EXTRA DRY Pi Recommandée pour les blinds dates. Votre Elle est si belle et ensoleillée qu'elle mettra
10 ; irovano 6,2 27 P Z a
g Doppio Double espresso 38 Johnnie Walker R‘?d Label 55 Vin simole et aqréabl b Ktail < ritif ! INSOLENTE souffle sera balsamique, votre confiance en ELEGANTE dans l'ombre tous vos affreux doutes.
g 3'8 Caol lla, Oban, Talisker 9,2 In simple et agreable en base cocktall ou en aperrt ET SUCREE vous sera décuplée et vous en oublierez votre ET CURIEUSE Parfaite pour ceux qui préférent les fleurs
o Cappuccino r "—"'_'g_' o timidité maladive. TR aux chiffres, et vice versa.
' Mg’ I 27wl y '
% Café au lait 38 RHUME GRAPPE LAMBRUSCO Ca’ De’ Medici o , . 6,2 27 33 b | 6,37 vol. 24 lba |52 % vel.
::':_ Deca Epresso décaféiné 2,2 Grappa del Piave 6,4 Sec mais en méme temps fruité, rond, frais, vif et agréablement harmonieux
i Diplomatico Res., Kraken, St. James 9,2 - 5
a Zacapa 23Y 12 DEGUSTATION 20 4,2
TOUR DES SAVEURS MEDIUM 40 o 72
e — GIRAFE A BIERE 200 </ 29
. . . | . R ) o Consultez la carte dédiée et essayez |'une de nos propositions: un tour de houblon, de malt ou d’arémes. DAMIGIANA 200 ¢, 35
axes et service compris, prix en euro . eques non acceptes. Le registre des allergenes contenus dans nos plats est aisponible a la demande en vous . P . ~ . . N N q N
I t TTC. Gh tés. L tre des all ¢ d lats est d bleala d d P Boeuf I’f’ Poulet @ Porc “==2 Poisson 'g Végétarien Godltez aussi la version avec toutes les biéres a 25 euros! Chaque verre contient 15c¢l
adressant directement auprés d’'un membre de notre équipe en salle. Labus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modeération. Les photos ne : a . A EMPORTER

sont pas contractuelles. Offre « Happy Hour » uniquement du lundi au jeudi de 16h00 a 19h00, uniquement sur la sélection de boissons indiquée par le logo.



Towx Len pladz aont, seriize sec. dese de, Tee, mon Epbuchien, coupées em quasiisns
o 0 0vali/eRse 0 noveasam, A8 Lo, x0lnde, weixle, o mone, MONOTN0iNE b0 R0 buine,

Y

(v

CAPRESE DI BURRATA @

8,6 Lp— 4
Burrata 125g, tomates en grappe, olives, %M pARTAGE GRAN TAGLIATA 18,8 .. TAGLIATA DI POLLO 14,8 ..
émulsion de basilic et basilic L Rumsteck argentin tranché, sel de (il Haut de cuisse de poulet tranché et mariné aux [l
FRITTO SICILIANO 18,5 ;. Maldon et huile d'olive servi sur un lit E herbes méditerranéennes, servi sur un lit de
MINI GNOCCO FRITTOCON 38,8 Crocché de pommes de terre, mini-arancini ™ de roquette roquette et accompagné de notre vinaigrette a
CRUDO E MORTADELLA T e 4 la norma (riz, aubergines, fromage et [ I'italienne au thym et au romarin
Petits beignets de pate & pain servis avec | sauce tomate), rondelle d'aubergines panée LA GIGANTE 26,8

Jambon de Parme DOP, Mortadelle de
Bologne IGP et creme de fromage Bella Lodi

et mayonnaise a la tomate séchée Entrec6te de bceuf argentine 350g

sans os, sel de Maldon et huile

COSCE IN CROSTA 15,8
v

Cuisses de poulet avec la peau marinée au café H
1

ANTIPASTO ALL'ITALIANA 18,5

| Jre d'olive, servie sur un lit de roquette Adi 4 ;

FOCACCINA BARESE @ 5,9 Comen Mortadelle de Bologne IGP, Jambon de E‘" d ﬁ: gl;t:s;k:tatsemedlterraneennes, servies surun
Focaccia Barese pétrie a la main avec farine Parme DOP, stracciatella (coeur de burrata), o -
de blé tendre et semoule de blé dur, tomates, J roquette, foccacia barese, pain Guttiau g @
olives noires et origan, copeaux de fromage &m
Bella Lodi, émulsion de basilic et basilic ARROSTICINI ABRUZZESI 15,5 e Dégustez notre -bge‘uf cuit a la braise mmmw

Brochettes de boeuf et agneau, servies avec - “ua‘”"" d Ponadild oo, bm
MOZZA IN CARROZZA 7,2 el Gl U & fpuomoge Dunidée
Beignets de Mozzarella pannés, créme Gk +3€
de fromage Bella Lodi, et mayonnaise aux il ARROSTICINI DI POLLO 14,9 E'b%

tomates séchées Brochettes de poulet, servies avec du citron U - ~
PARMIGIANA Q. 7,2 ke FRITTO DI CALAMARI 19 . , 7 L
Gratin d'aubergines, creme de fromage F‘,‘iw E ZUCCHINE "*ﬁ"" e

Calamars frits et chips de courgettes servis
avec du citron

Bella Lodi, Mozzarella Fior di Latte et feuille
de basilic

_l - .
\mepmdwwmm%

GRILL oL, 201k

BRACE MISTA

Rumsteck tranché, travers de porc glacé a la sauce barbecue, saucisses italiennes a la %u
biere Honey Ipa et cuisses de poulet, servis avec pommes de terre au four, salade mixte,
tomates en grappe, carottes et roquette U

2 |
00 op00l’

LES POULETS A0U

GALLETTO 19,8
MEDITERRANEO ALLA BIRRA
Poulet fermier doré a la braise et glacé a
la biere Honey Ipa, au miel et aux épices,
servi sur un lit de roquette

Tw puifirnen quand ¢ eat épici!

Demande notre sauce piquante!

min. 2 personnes, prix par personne

24,8

Wi
i

BRACE MISTA MEDITERRANEA

Rumsteck tranché, poulet fermier, cuisses de poulet et haut de cuisse de poulet tranché, ~ I
servis avec pommes de terre au four, salade mixte, tomates en grappe, carottes et roquette

MARGHERITA &

11,9 ate
Sauce tomates, mozzarella Fior di
Latte, huile d'olive et basilic ﬂ

AL TARTUFO &% 185

. N [
Tagliatelles aux ceufs, creme de fromage
truffée et copeaux de truffe

CRUDO E POMODORINI 15,9 -
Mozzarella Fior di Latte, Jambon de #&-
Parme DOP, tomates cerises, copeaux
de fromage Bella Lodi et feuille de

BOLOGNESE =

Tagliatelles aux oeufs,

14,9

sauce ragu

basilic Bolognese de boeuf et de porc, fromage COSTINE DI MAIALE 18,8 Say POLPO E PATATE 23,8 0 mbe
rapé et feuille de basilic Travers de porc mariné aux herbes T Poulpe frit et terminé a la braise, servi avec PoCPo e Pm
. méditerranéennes puis glacé a la sauce U pommes de terre au four, tomates cerises Ij
BURRATA E ‘NDUJA 15,9 - BELLA LODIE ZUCCHINE@ 13,5 barbecue et servi sur un lit de roquette et citron
Sauce tomate, ‘Nduja (creme de iﬁh Fusilli, creme de fromage Bella Lodi,
saucisse de porc épicée), burrata, "E

chips de courgette, poivre et basilic
oignons rouges et émulsion de basilic

CARBO BELLA 15,9 <y den b buschEx. ‘AS LA DALLE?
TARTUFO 18,9 - Fusilli, sauce carbonara, Poitrine de porc g Vﬂif""i/‘ oNeL U; fpuzen mon oukle, :
E FIORDILATTE @ O aie Piacentina, chips de fromage, poivre noir U o) A e N ,Z‘m,’mw Aok 4,5
Mozzarella Fior di latte, creme de SEXY ORTO 'g 14,9 i M ?"“’bw :
fromage truffée, copeaux de truffe, Mozzarella Fior di Latte, chips de ™ TRE POMODORI @ 14,9 g a
copeaux de fromage Grana Bella Lodi courgette, tomates cerises jaunes et [ Fusilli, sauce tomates, tomates cerise "= ' w @3
et feuille de basilic rouges et émulsion au basilic jaune, stracciatella (cceur de Burrata) et Q @
MORTAZZA basilic SUPER CLASSICO 14,5 ., POLLO FRITTO 16,4 - FISH AND FRITES 15,8 ;0

16,9 . .. ESTATE |y -y Burger 100% boeuf francais avec tomates = Poulet pané, sauce miel-gingembre, tomate “TWs*  Filet de cabillaud frit, servi avec tomate ™ 2 o~

Mozzarella Fior di Latte, Mortadelle de ;E Sauce tomate, filet de thon, olives, 1-5' RUSTICHEZZA 16,9 ory en grappe, salade mixte et mayonnaise 0 grappe et laitue douce (confiture de bacon ﬂ grappe, laitue douce et sauce a la biere ]j LES BURGERS VEGETARIENS
Bologne IGP, creme de fromage Bella ﬁ tomates cerises jaunes, oignons et d'oignons rouges en option gratuite)

Fusilli, sauce tomate aux oignons, filet 'j

PARMIGIANA & 14,8

Lodi, éclats de Pistache rouges, émulsion au basilic et basilic de thon, oignons croustillants, olives et PANCETTA E PROVOLA 16,4 - ' ‘ ‘ . <
basilic Burger 100% boeuf francais, tranche de ##* PULLED CHICKEN 16,4 . Gratin d.auberglnes, creme .de fromage Tpe
fromage Provola douce, poitrine de porc D Effiloché de poulet, oignons croustillants, el Bella Lodi, fromagq Bella Lodi croustillant, U
. . ) Piacentina, tomates en grappe, salade tomates en grappe, sauce barbecue et D fomate gmpps at laitus douce
Sufzp(l/mmﬂ’/t Jambon de Parme DOP 3€ - Burrata 3,6€ - Copeaux de truffe 4€ wymlmfk Jambon de Parme DOP 3€ - Stracciatella (coeur de Burrata) 2,6€ - Copeaux de truffe 4€ mixte et sauce Doppio Malto (3 base de salade mixte
paprika, de moutarde et d'aneth) VEGETALE E QUALE g 14,5 4.n
Burger a base végétale, tomates en grappe, prisar
CRUDOE 17,8 Mo & salade mixte et mayonnaise a la tomate Ij
STRACCIATELLA séchée
o GREEN-({o FRESH %
Burger 100% boeuf frangais, Jambon g
de Parme DOP, stracciatella (coeur de

ORZO E LEGGEREZZA @

Salade d'orge avec aubergines, courgettes, poivrons,

12,8

tomates en grappe, concombres, haricots verts, fenouil,

Raguuss

POLLO FRITTO E PECORINO

Salade mixte, poulet pané et frit, Pecorino Sardo DOP,

15,3 Ty

Wi

burrata), tomates en grappe et salade
mixte

[ BBQ BIANCA 16,8
tomates fraiches et tomates séchées. Servie avec des @ tomates en grappe, carotte et pain Guttiau H Burger 100% boeuf frangais, froma;e ?-'«%t‘ Pommz}mmo,

carottes, émulsion au basilic et pain Guttiau

GIGI & AMICI

Salade mixte, filet de thon, tomates en grappe, olives,

MANZO E BURRATA 17 Cupane carotes, oignons, tomates jaunes et rouges, oignons et
Salade mixte, rumsteck argentin, burrata, tomates en st cro(tons de pain. Servie avec du pain Guttiau
grappe et pain Guttiau ﬂ

Towtes Lesx 2x0lodess 2000 2oLz onee Mo, Vimaigrelte,
o, X' Todiermne, wne erveandreom d ' bide, d ' olive,,
de Vimaige de vin tame, d&ﬂ\ymmdenmm

LY T

ﬂ

Bella Lodi croustillant, confiture de bacon
et d'oignons, tomate grappe, laitue douce
et sauce BBQ blanche

PATATE A SPICCHIO

Pommes de terre au four,
mayonnaise a la biére

Lea Extuo. quis déchinent «

PATATE A FIAMMIFERO

Pommes de terre frites,
mayonnaise a la biére

ORTO FRESCO

Salade mixte,
tomates cerises

roquette

et

FAGIOLINI

Haricots verts,

émulsion au

basilic, servis avec du citron frais




