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ICI TOUT EST
FAIT MAISON

Prix TTC en euros et service compris

Aperitivo
«Grignotage et partage»

Les tenders de Veau
Ketchup arrabbiata

Les accras de polenta frite
Sauce blanche basilic

Pinsa à la Romana
Pâte à pizza et Focaccia, caviar d’aubergines, poivronade et crème de truffe

L’arancini Spaniata parmesan
Crème de maïs

La Burrata XL
Accompagné de son pesto et sa roquette

La planche
Charcuterie italienne et fromage français pour 2 (Pour 4) 

Pizzas
La Margherita
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic frais

La Reine du CAP
Sauce tomate, jambon aux herbes, champignons, mozzarella fior di latte, persillade

La Pistachio
Crème de pistaches, pistaches torréfiées, pesto, mozzarella fior di latte, burrata et mortadelle (après cuisson) 

La Tartufo
Crème de truffes aux champignons, parmesan, mozzarella fior di latte, roquette (après cuisson)

La Polpeta
Sauce tomate, boulettes de boeuf, poivrons et tomates confites, mozzarella fior di latte, ricotta, pesto

La 4 fromages
Base tomate ou crème, gorgonzola, chèvre cendré, parmesan et mozzarella fior di latte

La Spianata
Sauce tomate, Spianata (chorizo italien piquant), mozzarella fior di latte

La Parma
Sauce tomate, aubergines confites, parmesan, mozzarella fior di latte, roquette et
jambon de Parme 24 mois après cuisson et huile de basilic

La Végétarienne
Sauce tomate, légumes confits de saison, olives, mozzarella fior di latte

La suggestion du mois (Voir à l’ardoise) 
 

Découvrez notre
menu de la semaine

sur les ardoises !
Uniquement le midi,

du mardi au vendredi
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Entrées
Ceviche de thon
Marinade acidulée au citron vert, pastèque rotie, et sorbet pastèque basilic

Frittura d’encornets
Crème citron

Focaccia 
Confit de poivrons et aubergines, burrata et câpres 

Vitello tonnato
Fines tranches de veau et sauce crémeuse à base de thon

La suggestion du mois (Voir à l’ardoise)* 

Plats
Noix de veau en croûte parmesane
Cuit à basse température, purée truffée, carottes fanes, oignons nouveaux et jus de viande

Poisson de la semaine
Purée de carottes, brocolis laqués, pickles de grenade et émulsion pomme cerfeuil

Gambas flambées
Linguines fraîches et crème de courgettes menthe

Risotto caponata
Crème de poivrons, aubergines frites et crémeux de courgette (Supplément Spianata 2€)

Salade César
Sucrines snackées, guanciale, mousse de parmesan, anchois, tenders de veau

La suggestion du mois (Voir à l’ardoise)* 

Desserts
Le tiramisu du CAP
Brioche perdue
Chantilly tonka et sorbet abricot-romarin

La mousse au chocolat mascarpone
Et son palet noisette, tuiles caramel

Pavlova aux fruits rouges
Et leur coulis

La suggestion du mois (Voir à l’ardoise)* 

Menu enfant
Suprême de volaille, linguines + Mousse au chocolat mascarpone + Sirop à l’eau


