(POCKTAILS

/4
a2y APLRITIES s m EREE scan
Ricard 2cl/4cl 0 = N .
Martini Blanc / Rouge 6¢l/12cl g,g 1%?5 ST GNAFTURE‘?;K 119 T TO
Americano 9cl/18cl 9 16, | LI O bs TRANSLATE
Porto Rouge / Suze / Campari 6¢l/12cl 6,5 9,5 l(_*;“,lsn iiter;;odﬁggﬁ;i -
Ki.r Chardonnay Mire, Cassis, Péche, Framlgoise, Fraise 12cl/2Icl 6,5 9,5 Vodka?Li weur de café. café 149 Rue Montmartre, 75002 Paris, France
Kir Royal / Coupe Champagne / Mimosa 12cl/2Icl 12 19 Pm"ng tar Martini [©lajavaparis
Al Vodka, jus de passion, sirop de vanille, jus de citron vert, shot de Prosecco
IERES Long Island (+1)
Vodka, Rhum, Gin, Triple sec, Tequila, citron, coca
PRESSION 6ol 6501 BOUTEILLES HUGO Spritz
25cl 46¢l 65cl Liqueur Fleur de Sureau, Menthe, Prosecco, eau gazeuse
Blondi 5 ) 11 d 33cl , Ng
Heineken 55 85 11,5 Desperados 7,9
Blanche 5,9 9,5 11,9 He.lnelfen 0'2/0 7.5 Selon ’humeur du Barman
“?A 5,9 9,5 11,9 Paix Dieu 10 9,7 Moscow Mule, Caipirinha, Negroni, Spritz, Sex on The Beach,
Cidre Brut 11 Margarita, Pina Colada, Bloody Mary, Cosmopolitan, Tequila
Supp. Sirop +0.5 Sunrise, Mojito
(Mojito Royal+2€)
- ~ HAPPY-HOUR BRUNCH
MOCKTAILS 97 14717 ] Lundi au Samedi Samedis & Dimanches
‘Nos ‘BoIsSons FAITES MAIHON Virgin SPRITZ i7h - 2h
Sirop SPRITZ, limonade, orange

S:5,5M: 8,5 L: 11,5

California Mojito
Ice Tea Maison (péche ou citron) Orange, menthe, jus de orange, sirop de fraise, limonade
Citronnade (Menthe & Citron ou Menthe & Fruits Rouges) , Le JAVA . .
Ginger Beer Jus d’ananas, creme‘de coco, créme fouettée
Panthére ROSE

Caté Frappé (Vanille ou Caramel ou Matcha)

‘MIK DE SJRUITS JRAIS

Jus d’orange, sirop de péche, jus de cranberry

S:25cIM: 46¢l L : 65cl Charcuteries 19.5

73 o / \ Jambon de Pays, Saucisson Sec, Chorizo, Pité de Campagne
f, M sans sucre ajoute
e S: 6,56 M: 11,5 L: 13,5 (v INS Fromages 18.5
Tr(())l;'ia::l;%es [OJII\IJ CAi;r:nt:I Sgoﬁg(:gig;ees;i o £ R 12¢l 21cl 75cl Fourme D‘Ambert, Saint Nectaire, Cantal, Chevre
. a0 Ou e
Green FRESH : Concombre Pomme Citron Bordegux AOC 65 1,2 31 MIXTE 23.5
Orange GLOW : Carotte Pomme Orange Merlot IGP Camas 59 9,7 29 Jambon de Pays, Saucisson Sec, Chorizo, Paté de Campagne,
K S:25c1 M : 46¢l L : 65cl / Chinon AOP 59 97 29 Saint Nectaire, Cantal, Chévre
(he Brouilly AOP 65 11,2 31
%OISSONS ‘iﬂ?AICHES R d B ll Cotes du Rhone AOC 6,5 11,2 31
S M L c ll. Pinot Noir IGP Camas 7,2 127 35 (\-’
, Energy Drink Lussac St Emilion AOC 89 14,7 41
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, 4,5 8,5 11,2 Puglia IGT Lupo Meraviglia Due di Due Italie 37
Orangina, Limonade 45 85 11,2 § 7 IG5 L 15E Pommard AOC g 89
Jus de fruits Red Bull Cote-Rotie AOP 95
gran-ge, Pomme, Ananas, Tomate, Cranberry, Original Bl GUACAMOLE Grenade & Ciron vert 9,5
assion anc H 4
Eau (Plate ou Gazeuse) 49 6.9 Red Bull Chardonnay IGP Camas 59 97 29 S Assoygtlmegt (cllACg RASSI6 hili
2 ’ Abricot Fraise Blanc Moelieux du moment 7.2 127 35 3 Saumon, 3 Thon, 3 Sardine, Sauce Sweet Chili
S 25cl - M 46¢l - L 65cl Petit Chablis AOP 8,9 14,7 42 Poulet CRISPY sauce Tzatziki 11,5
OISSONS (?:H AUDES Sauvignon IGP 59 97 29 HOUMOUS de Lentilles Curry doux Coco 8,5
% Viognier IGP (£ 12,7 37 BURRATA et PESTO 11,5
Café ou Décaféiné S M Poriillgttrms A 15 165 49 FALAFEL bowl sauce Tzatziki 8,5
Café Noisette / Allongé 29 57 Rose CAMEMBERT Réti Miel et Thym 12,5
Américain ou Créme 3,1 5,1 Pays ’OC IGP Camas 59 97 29 Sticks de MOZZA sauce BBQ 11,5
ChQCOIat (;haUd 49 7,9 Cotes de Provence AQP 7,2 12,7 35
’Ehe’ Igfusmnl . M . 49 79 Minuty “Prestige” Cotes de Provence 10,5 15,5 45 Bol de Frites MAISON 6.5
nggucﬁ?l?e / Vanille / Matcha 56’?2 g:g Bol de Frites MAISON Parmesan et huile de TRUFFE 9,5
Café ou Chocolat Viennois 6:5 9:9 Champagne & Pétillant
Lait dAmande +15 6.2 9.5 Taitcnnges Brae Prostige. 1 e -
Irish, French, Italian, Caribbean COFFEE P J 110 . Wifi: MDP:
Vin CHAUD Maison, Grog 12,5 19,5 Ruinart Blanc de Blanc 149 CB Prix netigg f gﬁ?‘”ce COmpris e
6.5 11.2 Prosecco 9/16 29 . minimum 1C &ques non acceptés
> > \ / Liste des allergénes disponible sur demande auprés du personnel
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BURRATA et PESTO de Basilic12.5 &
Le traditionnel (Eufs MAYONNAISE 6.5 ¢
Soupe a ’Oignon Gratinée 11.5 ¢

‘PLATS

Escalope MILANAISE 17.9
Escalope de volaille panée, linguine a la Napolitaine
Steak a CHEVAL 16.5
Frites Maison, Salade
Le Traditionnel Boeuf BOURGUIGNON 19.5
Pommes de terre Grenailles roties
Fish and Chips 16.5
Dos de SAUMON facon “Black Cod” 19.5

Saumon cuit au four, laqué sauce soja & Wok de légumes d’Asie

Terrine de Campagne, Cornichon & Pickels 6,9
HOUMOUS de Lentilles Curry doux Coco 114/

_SALADES

—~ Belle ENTRECOTE 300¢g sauce Béarnaise 29.5
Frites Maison, Salade
FALAFEL Salade 16.9 ¢ Poulet FERMIER “Label Rouge” facon Grand Mere 19.5

. R , .. . Poulet Fermier roti, jus corsé Miel & Thym, Frites Maison
Salade, Falatel Maison, féta, légumes rotis, tomates, sauce Tzatziki -4 ym.

TARTARE de Boeuf - 19/23
150q,/ 2509
Frites Maison, Salade

TARTARE Saumon Avocat - 21/25
150q,/ 2509
Frites Maison, Salade

BURGERS

/-\_/—\

BACON & CHEDDAR
Simple 19 / Double 24 / Triple 27
Pain Bun, BOEUF ou POULET Croustillant ou VEGGIE, cheddar, bacon,
salade, tomate, oignon, cornichon et sauce Big Mac maison, Frites Maison

AVOCADO Toast Classic 16.9 (saumon Gravlax +3)

Salade, Avocat, féta, ceuf Mollet, Grenade, pickles

Salade CAESAR 17.5 (bacon +3)

Salade, Croustillant de Poulet, ceuf Mollet, crotitons a I'Ail,
Grana Padano, oignons frits, sauce Caesar

(’ROQUE POILANE & G)UICHE

Croque Monsieur, Salade (Madame +1) 14
Quiche a PArdoise, Salade 15
Supp Frites Maison +5

PASTA

/\_/—\
Linguine al PESTO e BURRATA17.5 4

Pesto Maison, Burrata entiére, tomates séchées, basilic

‘MENU_ @GNFANT 12

(jusqu’a 12ans)

Mafaldine TARTUFATI 18.7 (burrata+3) 4

Linguine sauce Tomate Creme de Truffe, Champignon de Paris, Grana Padano

ouU
Steak Haché Frites

+ Linguine alla CARBONARA 17.5
Boule de Glace Lardons fumés, jaune d’ceuf, poivre noir et Grana Padano

(Vanille, Chocolat ou Fraise)

Recette végétarienne o

Liste des allergénes disponible sur demande aupres du personnel

®ESSERTS

Nos Brioches facon PAIN PERDU 8.9

“Dulce de Leche”, Spéculos & glace Vanille
Nutella, Spéculos & glace Noisette

Fruits Rouges, Basilic frais & glace Framboise
Salade de Fruits, Menthe & Grenade 11.5
Créme Briilée a la Vanille 9.5
Moelleux au Chocolat, Glace Vanille 8.9
Assiette de 3 Fromages Cantal, Camembert & St Nectaire, Salade 11.5
Caté GOURMAND 9,5 / Champagne GOURMAND 16.5

[ (PREPES
M
Sucre 5.2
Confiture de Fraise OU Abricot 6.5
Nutella 7.5 (Banane +1.5)

Caramel Beurre Salé MAISON 6.5
Chantilly, Glace Vanille +2

BLACES

GLACES : 2 boules 7.7 / 3 boules 9.7
LES COUPES
Dame BLANCHE Glace Vanille, sauce chocolat, Chantilly 9.5
Café OU Chocolat Liégeois 9.5

N J

ALCOOLS & DIGESTIFS

Gin, Vodka, Tequila, Rhum, Whisky 10/18
Gin Bombay, Vodka Absolut, Rhum Diplomatico, Havana 7ans 13/21
Gin Hendricks, Vodka Belvédere, Mezcal Herencia de Sanchez, Tequila Milagro 14/26
Rhum Don Papa, Rhum Zacapa 15/28
Supp Soda ou Jus +2 / Supp “Red Bull Enerqy Drink” +3.5

Amaretto, Baileys, Limoncello, Cointreau, Get 27/31, Jiigermeister 9,5/17
Grand Marnier, Chartreuse, Calvados 12/19
Eaux de vie : Poire, Framboise, Prune 12/19
Vieille Prune de Souillac 14/26
Cognac VS, Bas Armagnac VS 12/19
Hennessy VS 15/26
Cognac MARTELL VSOP, Armagnac VSOP 15/28

WHISKY

Jim BEAM, Four Roses, Johnnie Walker Red, Ballantines, Jameson, Bushmi 19
Jack Daniel's 13/19
Aberlour 10ans, Chivas 12ans, Cardhu 12ans, Glenmorangie 12ans, Laphroaig 10ans,
Oban 14 ans, Knockando 12 ans, Talisker 13/21
Nikka, Lagavulin 16ans, Johnnie Walker Black 16/29



