
Le Molière

Les Entrées 

Œuf au bleu d’Auvergne 4,90 €

Beignets de calamar 5,70 €

Oignons rings 5,70 €

Galette roulée au saumon , épinards à la crème 6,50 €

Poulet crispy 5,90 €

Salade de tomates,mozzarella 6,50 €

Galette roulée jambon, fromage 5,90 €

Sticks de mozzarella 6,50 €

Moules Marinières 

Frites

16,90 €

Entrecôte grillée 
frites, salade


 25,90€

Wifi: lemolierebar
           lemolierecave

Code: lemoliere

http://www.apple.fr


Croques (Servis Avec Salade), Supplément Frites 2,00€

Croque Monsieur jambon, fromage 12,90 €

Croque Madame oeuf, jambon, fromage 13,90 €

Chèvrette chèvre, poulet, champignons, fondue de tomate 14,90 €

Molière oeuf, poulet, champignons, fromage, fondue de tomate 14,90 €

Italien tomate, mozzarella, jambon de pays, pesto 14,90 €

Provençale emmental, ratatouille, fondue de tomate 13,90 €

Pâtes

Pennes à la carbonara 14,90 €

Pennes tomate et basilic 13,90 €

Tortellini 4 fromages 14,90 €

Galettes Sarrasin

Complète: œuf, jambon, emmental râpé 12,90 €

La fromagère: Emmental, bleu d'Auvergne, Reblochon 14,90 €

La Moliere: Foie gras de canard, pommes caramélisées, confiture de figue 17,90 €

La paysanne: Saucisse fumėe, pommes de terre sautées, crème camembert, oignons 15,90 €

La chèvrette: Chèvre, poulet, champignons, fondue de tomate, crème de ca-
membert 

15,90 €

La californienne: Fromage, boulettes de bœuf, œuf, pommes sautées, fondue 
de tomate, oignons

15,90 €

La savoyarde: Pommes de terre sautées, lardons, reblochon, crème
 15,90 €

L'Italienne: Emmental, mozzarella, jambon de pays, tomate, fondue de tomate, 
pesto

15,90 €

La basquaise: Poulet, emmental, ratatouille, fondue de tomate 14,90 €

La bleue: Emmental, bleu d'Auvergne, jambon de pays, tomate 15,90 €

La campagnarde: Andouille grillée, pommes de terre sautées, crème de ca-
membert et oignons 

15,90 €

La végétarienne: ratatouille, fondue de tomate, salade 14,90 €

La maraîchère Emmental, épinards à la crème, lardons, oeuf 14,90 €

La provençale: Emmental, ratatouille, fondue de tomate 14,90 €

La saumon: Saumon fumé, épinards à la crème 16,90 €

Salade verte pour accompagner votre galette 3,50 €

Poisson

Fish and chips 15,90 €



Formule midi de 11 h à 15 h

Sauf week end et jours fériés 


Entrée plat    ou    plat dessert 

18€


 

Entrée, plat et dessert 


21€ 


Entrée :


Entrée du jour 

Ou 


Entrée au choix sur carte 

+


Plat :


Plat du jour jusqu’à 14,90€

Ou


Plat au choix : ( croque ou galette ou pâtes ) 

(La galette Molière : supplément 3 €)


+

Dessert au choix :


Dessert du jour

moelleux  chocolat


 crème brûlée 

 crêpe sucre + une touche gourmande


 2 boules de glace aux choix



A Partager

Saumon fumé sur toast 14,90 €

Foie gras de canard sur toast, confiture de figue 16,90 €

Escargots  6 9,10 €

Assiette de charcuterie 16,90 €

Assiette de Fromages (reblochon, camenbert, bleu, chèvre ) 15,90 €

Assiette mixte ( fromages et charcuterie ) 18,90 €

Assiette de frites 5,90 €

Assortiment: sticks mozzarella, poulet crispy, oignons rings, beignets de calamar 19,90 €

Les Burgers (servi avec frites et salade)

Cheeseburger 180g 16,90 €

Cheeseburger Végétarien ( steak de blé ) 15,90 €

Chicken Burger 16,90 €

Grandes Salades

Salade chèvre rôti : salade, crudités, chèvre sur toast rôti au miel, jambon de pays 14,90 €

Salade niçoise : salade, crudités, thon, tomates, oeuf, poivrons, olives, anchois 14,90 €

Salade océanne : salade, crudités ,thon, saumon fumé, calamars 16,90 €

Salade César : salade, crudités, oeuf, poulet , anchois , croutons , parmesan 14,90 €

Salade Molière : salade, crudités, pommes de terre, lardons, oeuf 14,90 €

Salade mozzarella : salade, tomates, crudités, mozzarella 14,90 €

Soupe 

à l’oignon 


9,90 €

Entrecôte grillée 
frites, salade


 25,90€

Les Viandes (servi avec frites et salade)

Tartare de boeuf 180g 17,90 €

Steak de boeuf, oeuf à cheval, 180g 16,90 €

Entrecôte grillée 280g 25,90 €



Les Crêpes Sucrées

Crêpe beurre sucre 3,90 €

Touche gourmande au choix : nutella, caramel au beurre salé maison, chocolat noir 
maison, crème de marron, confiture, crème sucrée, amandes grillées, banane, pommes, 
ananas

1,20 €

L'antillaise : banane, chocolat noir maison, glace vanille et crème sucrée 9,90 €

La normande : pomme caramélisée, caramel au beurre salé, glace vanille et crème su-
crée

9,90 €

La tropicale : ananas caramélisé, glace vanille, caramel au beurre salé et crème sucrée 9,90 €

La maronnière : crème de marron, sauce chocolat, glace vanille et crème sucrée 9,90 €

L'irlandaise : glace café, caramel au beurre salé, crème sucrée et shooter de whisky 12,20 €

La calvados : pommes caramélisées, caramel au beurre salé, glace vanille, crème sucrée 
et shooter de calvados

12,20 €

La flambée ( rhum, calvados, cointreau ou grand marnier) 8,90 €

Les Gourmandises

Crème brûlée 6,90 €

Douceur chocolat 6,90 €

Dessert du jour 6,90 €

Café Gourmand 8,50 €

Happy Goûter 

de 15 h à 18 h


Crêpe sucre + 2 touches gourmandes

 + Boisson chaude au choix


Sauf boisson alcoolisée 


9,90 €


Glaces : vanille, chocolat, caramel, fraise, café 

Sorbets : cassis, framboise, citron, mangue 

1 boule 3,90€    /  2 boules  6,90€   /  3 boules    9,90€

Café ou chocolat liégeois : 2 boules café ou chocolat 1 boule vanille , sauce choco-
lat, crème sucrée 

8,90 €

Banasplit : 1 boule vanille , chocolat, et fraise, sauce chocolat, crème  sucrée 8,90 €

Caramel liégeois : 2 boules caramel 1 boule vanille , sauce caramel, crème sucrée 8,90 €



Boissons Chaudes

Café ou Décaféiné 2,60 €

Double Café 5,10 €

Café alongé 3,90 €

Café crème 5,50 €

Cappuccino 6,90 €

Thé (Earl Grey, Darjeeling, vert, vert menthe, vert jasmin, breakfast, fruits rouges) 5,50 €

Infusions (verveine, tilleul, verveine menthe, tisane) 5,50 €

Chocolat Chaud 5,50 €

Chocolat Viennois 6,90 €

Café Viennois 6,90 €

Expresso Gourmand 8,50 €

Supplément pot de lait 0,50 €

Vin chaud 6,90 €

Grog 10,90 €

Irish coffe 10,90 €

Boissons Fraiches

33 cl Evian 4,90 €

33 cl Badoit rouge 5,50 €

Evian, Badoit 50 cl ( uniquement en restauration ) 6,90 €

Evian, Badoit 100 cl ( uniquement en restauration ) 9,90 €

Coca / Cherry / Zéro / Fanta / Sprite 33cl 5,70 €

Fuzetea / schweppes / 25cl 5,70 €

Monster 25 cl 7,10 €

Fruits Pressés 6,30 €

Jus de Fruit (tomate, orange, pamplemousse, pomme, multi-
fruit, abricot)

5,70 €

Café ou thé glacé 5,70 €

Cidre Bouteille 

Loic raison Brut, Doux 18,90 €

Boissons




Bouteilles  75cl

Rouge

Bordeaux Seigneur de Paludate 25,90 €

Côtes de Bourg Les Augiers 28,90 €

Bordeaux aoc Mouton cadet 31,90 €

Haut-Médoc aoc Victoria II 32,90 €

Saint-Amour aoc Domaine de Lucie 32,90 €

Rosé

Cinsault Vigne Antique pays d’oc 25,90 €

Côtes de Provence AOP R.Desbastides 32,90 €

Blanc

Sancerre André Robineau 36,90 €

Chardonnay Vigne Antique pays d’oc 28,90 €

Petit Chablis AOP Seigneurie de la madeleine 37,90 €

Sauvignon Vigne Antique pays d’oc 26,90 €

Vins au verre ( pichet uniquement en restauration )
15 cl 25 cl 50 cl


Pichet

Rouge

Médoc AOP Château Haut-Brignays 7,20 € 11,50 € 19,90 €

Côtes du Rhône AOP Rochadour 5,90 € 9,50 € 15,90 €

Chinon AOP "R" de l'Ouvrée 6,50 € 9,90 € 18,90 €

Bordeaux AOP "R" de Monsenac 6,50 € 9,90 € 18,90 €

Côte de Brouilly AOP Nöel Bridray 6,50 € 9,90 € 18,90 €

Rosé

IGP VAR Saint-Barthélémy 5,90 € 9,50 € 15,90 €

Côtes de Provence AOP - Soif de Pampa 6,50 € 9,90 € 18,90 €

Blanc

Sauvignon - Vin de Pays d'Oc Saint-Clair 5,90 € 9,50 € 15,90 €

Chardonnay - Vin de Pays d’Oc 6,50 € 9,90 € 18,90 €

Bourgogne Aligoté AOP Les Panchants 7,20 € 11,50 € 19,90 €

Vins 


Côte du Rhône
AOC

Château Malijay

M de Malijay  29,90€

Plan de Dieu  39,90€

Champagne 
Jacquart

Signature             49,90 €
Extra Brut            69,90 €
Mosaïque Rosé   69,90€



France Brasserie Craig Allan 33 cl 75cl

Agent Provo-
cateur

6,5° Ambrée Très houblonnée, Maître brasseur 
écossais !

** 7,90 € 14,90 €

Black Market 6° Stout Une Stout de qualité arômes de café et 
de chocolat brassé

** 7,90 € 14,90 €

Psychedelia 5° Blanche Découvrir les saveurs du houblon. Hop 
Power !

** 7,90 € 14,90 €

India Por-
ject’ale

5,5° Ipa Brassée avec les houblons Columbus et 
Citra.

** 7,90 € 14,90 €

Yirgacheffe 9° Imp 
Stout

Brassé à base de café éthiopien des 
arômes fruités et finement boisés.

*** 9,90 €

Pressions 25 cl 50 cl 100 cl

5° Blonde 5,10 € 9,50 € 18,20 €

6,5° Abbaye 5,90 € 10,90 € 19,90 €

9° Triple 6,20 € 11,50 € 19,90 €

 6° IPA 5,90 € 10,90 € 19,90 €

4,8° Blanche 5,50 € 10,50 € 19,50 €

Cave à Bières


1664 5,5° Blonde 5,90 € 10,90 € 19,90 €

Cidre 4,5° Brut 5,10 € 9,50 € 18,20 €



France brasserie artisanale d’Auvergne  33 cl

Flagrant Dé-
sir 

7,9° Blanche Fruité avec une attaque en bouche et un nez 
délicat de myrtilles 

** 7,90 €

Antidote 6° Ambrée Goût fin de châtaignes ** 7,90 €

La Planèze 5° Blonde Brassée à partir des orges blondes d’Auvergne 
et les lentilles de la Planèze 

** 7,90 €

Bière De 
Lave

6,6° Noire Haute fermentation au malt torréfié , brassé à 
la méthode trappiste 

** 8,10 €

Tête Noire 5° Cuivrée A base d’orges d’Auvergne, d’orge caramel et 
de cèpes 

** 8,10 €

Biere Des 
Druides

4,9° Blanche Douce et rafraîchissante  avec une note de 
verveine 

** 7,90 €

Cloche 
Rouge

6° Rouge Biere au nez fruité avec une bouche acidulée 
venant des baies de sureau

** 7,90 €

Féé De L’ef-
fet

5,6° Blonde Orges  d’Auvergne , de houblons alsaciens et 
refermentée avec du miel d’Auvergne 

** 7,90 €

Noix De 
Dordogne

6° Ambrée Nez fruité  et amertume renforcée par les noix 
de Dordogne

** 7,90 €

France  brasserie Sulfurik BIO 33 cl

La Blanche 5,5 Blanche Bière vivante de dégustation, brassée en alti-
tude à l’eau fraîche du volcan.

** 7,90 €

La Rousse 7,5° Rouse Bière Rousse, de haute fermentation, sur lie, 
non filtrée et non pasteurisée

** 7,90 €

La Blonde 5° Blonde Ronde et délicatement houblonnée ** 7,90 €

France Brasserie Popihn

Icauna 44cl 4,8° Blonde Icauna est une bière artisanale blonde houblonnée de 
type Pale Ale brassée avec de l'orge de la ferme du Do-
maine de Vaumorin

** 9,90 €

IPA 44cl IPA Selon arrivage *** 11,90 €

DIPA 44cl IPA Selon arrivage *** 11,90 €

France La Debauche 33 cl

Alma 4,5° Blonde Alma est une session IPA, légère, rafraî-
chissante et fruitée.

** 7,90 €

Ipa 6° IPA Fruitée et délicatement amère, cette IPA à 
la belle robe orangée

** 8,10 €

Black Ale 8° Double 
stout

Un stout doux et riche en saveurs de café 
et de réglisse

** 8,50 €

Nevermore 9,5° Imperial 
stout

Travaillée avec du bois de chêne améri-
cain et du bourbon, crémeuse sur les 
notes de café

*** 9,90 €

Kama 5° Blanche Blanche au Jasmin ** 8,20 €



France Brasserie de l’Être   BIO 33 cl 75cl

Sphinx 4,5° Blanche Un nom idéal pour une bière légère, 
à la douce amertume

** 7,90 € 14,90 €

Salamandra 6,5° Saison Légèrement houblonné, des arômes 
floraux , chèvrefeuille et gentiane

** 7,90 € 14,90 €

Oliphan 6,5° IPA Robe or profond, nez riche évoquant 
le pain d’épice et le cyprès

** 8,10 € 15,90 €

Cerberus 7,5° Triple Triple fermentation à la fois maltée 
et houblonnée

** 8,10 € 15,90 €

Feond 8,5° Imp 
Black

Une attaque vive, qui précède des 
notes florales et des arômes de ca-
cao

** 8,90 € 16,90 €

France 33 cl 33 cl 75cl

Desperados
 5,9° Blonde Entre bière et Tequila, saveurs 
douces et sucrées sans amertume

** 8,20 €

Estaminet 7° Triple Brassée aux baies de genévriers.  ** 7,90 € 13,90 €

France Parisienne BapBap 33 cl

Bapbap

Originale

5,8° Pale Ale Interprétation parisienne des bières belges 
rondes et épicées et des Pale Ales américaines 
aux houblons si distinctifs.

** 7,90 €

Bapbap

blanc Bec

4,7° Blanche Les houblons Summit et El Dorado offrent un ca-
ractère de fruits jaunes et une fraîcheur aux 
flaveurs du blé.

** 7,90 €

Bapbap

Vertigo

6° IPA Les arômes fruités, soutenus par les malts cara-
mélisés envahissent votre palais.

** 7,90 €

Bapbap

Toast

4,5° Brune Arômes torréfiés bien présents, accompagnés 
par les notes de réglisse et de menthol du hou-
blon East Kent Golding.

** 7,90 €

Bapbap

Poids plume

3° Blonde Houblons toujours aux commandes avec une en-
trée vive, sèche, dominée par le côté floral du 
Chinook.

** 7,90 €

France Parisienne Gallia 33 cl

Gallia Lager 5,5° Blonde Inspirée par la Gallia originale de 1890, la Gallia 
Lager est une grande lager de tradition aux 
houblons Strisselspalt

* 7,10 €

Gallia IPA 5,5° IPA La Gallia IPA tient se notes aromatiques des 
houblons Citra et Amarillo utilisés en houblon-
nage à cru.

* 7,90 €

East IPA 6° IPA Cette bière est un cocktail de fruits à elle toute 
seule, elle est peu amère et sa douceur.

* 7,90 €

Session IPA 4,3° IPA Nez résolument IPA, assez herbacé et végétal, 
mettant en valeur le pamplemousse

* 7,90 €

Weiss & Versa 3,8° Blanche Une bière légère aux saveurs de blé malté. * 7,90 €



États-Unis Samuel Adam’S  35,5 cl

Boston Lager 4,8° Blonde Une Lager américaine aux arômes fruités, 1er 
prix au Great American Beer Festival !

** 7,90 €

France Lyonnaises 33 cl 33 cl 75cl

Ninkasi  
blonde

4° Blonde Médaille d'Or France World Beer 
Awards 2016, Pilsner équilibrée et 
désaltérante.

** 7,90 € 14,90 €

Ninkasi  
ambrée

5,1° Ambrée American pale ale maltée et fruitée 
aux notes caramélisées.

** 7,90 €

Ninkasi 
blanche

4,8° Blanche Bière de blé aux subtils arômes 
d’agrumes

** 7,90 € 14,90 €

Ninkasi Por-
ter

6,6° Noire Noire douce et moelleuse typique-
ment Lyonnaise

* 7,90 €

French IPA 5,4° IPA Cuivré au corp Malté, avec une at-
taque en bouche fruitée

** 7,90 € 14,90 €

Brut IPA 5,6° IPA Notes fruitées la brut IPA est sèche et 
très pétillante.

* 7,90 €

French 
Kriek

4° Rouge sans colorants et sans arômes artifi-
ciels, à la robe rouge intense.

** 8,10 €

La Qua-
druple

10° Blonde Encore plus de céréales et de dou-
ceur , la Quadruple s’est vraiment 
donné du malt

** 8,10 €

Smoky Ale 6° Ambrée Une bière qui vous emmène sur les 
traces du whisky Ecossais.

** 8,10 €

Hefeweizen 4,5° Blanche Avec ses notes de melon & de ba-
nane, on peut le dire, cette bière 
blanche sème le trouble.

* 7,90 €

France Volvelest BIO 33 cl 75cl

Blonde 5,7° Blonde Belle robe jaune clair, mousse fine et 
délicate

** 7,90 € 13,90 €

Ambrée 6° Ambrée Bel équilibre pour cette bière maltée ** 7,90 € 13,90 €

Triple 8° Triple Forte et douce, l’alcool apporte cha-
leur et rondeur

** 8,10 € 14,90 €

Ipa 8,5° IPA Hommage aux American IPA, forte et 
houblonnée

** 8,10 €

Etats-Unis 0013 Colorado

IPA 44cl IPA Selon arrivage *** 11,90 €

France Brasserie PopihnPiggy

IPA 44cl IPA Selon arrivage *** 11,90 €

DIPA 44cl IPA Selon arrivage *** 11,90 €



Japon Hitachino 33cl

Anbai Ale 7.5° Blanche Anbai signifie littéralement “Prune salée” ** 8,10 €

Dai Dai 6,2° Ipa Notes de houblon florale et de mandarine, belle 
effervescence et de fines bulles.

** 8,10 €

Espresso 
Stout

7° Noire Bière au caractère marqué par les grains de 
café ajoutés lors de l'ébullition. 

** 8,50 €

Red Rice 
Ale

7° Ale Le tout agrémenté d'une légère amertume en 
fin de dégustation.

** 8,10 €

Xh 8° Ambré Bière liquoreuse avec un côté caramélisé et 
boisé avant touches de réglisse.

** 8,50 €

Brasserie Du Grand Paris  33 cl 33 cl 75cl

Citra Galactique 6,5° Ipa Notes explosives de citron et de 
fruits tropicaux.

** 7,90 € 14,90 €

Denise 5,5° Pale Ale Dorée aux arômes complexes 
dominées par des notes 
d’agrumes.

** 7,90 € 14,90 €

Nice To Meet You 8,5° Double 
Ipa

Pour ceux qui estiment qu’assez 
de houblon... c'est encore trop 
peu !

** 8,10 €

Porte Dorée 5,2
°

Ambrée Des saveurs de pain et de cara-
mel, houblons aux notes épicées 
et citronnées

** 7,90 € 14,90 €

A L.Ouest 4,7°
 Blanche Notes florales et fruitées, le de 
malt de blé.

** 7,90 € 14,90 €

Straja J’aime 8,0° Double 
Ipa

Arôme agrumes et fruit exo-
tiques. Houblon Strata

*** 44 Cl . 9,90 €

Drive My Sidecar 6,0° Sour Ipa Abricot sour IPA *** 44 Cl . 9,90 €

Eclipse      Solaire 8,0° Double 
Ipa

Houblon éclipse , arômes manda-
rine

*** 44 Cl . 9,90 €

Truckasaurus 10° Triple 
Ipa

Houblon Mosaic,Ekuanot , Natu-
relement trouble et intense

*** 44 Cl . 9,90 €

High & Better 6,0° Neipa New England IPA *** 44 Cl . 9,90 €

Autriche 33 cL

Samichlaus 
 14° Ambrée Une des plus fortes du monde ! Robe ambrée 
foncée, coiffée d’une généreuse mousse 
blanche.

*** 11,20 €

Allemagne 33 cl

Paulaner 0,5° Blonde Une bière de Bavière rafraîchissante avec le 
goût fruité du blé. Sans alcool

** 7,90 €



Irlande 33 cl

Guinness
 4,2° Brune Cette bière noire coiffée d'une mousse blanche. ** 7,80 €

Hollande 33 cl

Heineken
 5° Blonde Equilibrée et fine. ** 7,90 €

 
Ecosse 33 cl

Brewdog 
Dead Pony

3.8° Blonde Bouche un peu malté avant une virée sur le 
pamplemousse et le pin.

** 7,90 €

Brewdog 
Elvis Juice

6.5° Ipa Légères notes florales et la base maltée cara-
mel, les puissants arômes de pin 

** 7,90 €

Brewdog 
Punk

5.6° Ipa La bouche est résineuse avec des notes de lit-
chis et de pamplemousse. 

** 7,80 €

Nanny State 0,5° Ambrée Belle amertume avec des touches citronnées 
et de pamplemousse.

** 7,90 €

Brewdog 
Vagabonde

4,5° Blonde Pale Ale Sans Gluten Brewdog Brassée À 
Base De Houblons Centennial Et Amarillo

** 7,90 €

Tokyo 16,5° Stout Fruits Macérés, Porto, Fruits Des Bois,    Cho-
colat

14,90 €

Mexique 33 cl

Corona 
 4,6° Blonde Ses arômes de malt, de citron et de céréales 
reflètent une légère amertume.

** 7,90 €

Italie Baladin 33 Cl

Isaac 5° Blanche Une couleur abricot, rafraîchissante, arômes 
frais, fruités et floraux. Amertume subtile.

** 8,10 €

Nazionale 6.5° Blonde Au nez, coriandre accompagnée d'agrumes. 
Notes sucrées, céréalières et épicées

** 8,10 €

Nora 6.8° Blonde Brassée à base de grain kamut, aromatisée 
avec du gingembre et de la myrrhe.

** 7,90 €

Rock & Roll 7.5° Blonde Notes maltées et épicées au nez. ** 7,90 €

Wayan 5.8° Blonde Couleur claire, légèrement trouble, notes 
d'orange, de poire, de bergamote.

** 8,10 €

Hollande De Molen 33 cl

Rasputin 10.4° Noire Saveurs de café, caramel et chocolat noir. 
Amertume puissante et persistante.

*** 9,90 €

Tsarina Esra 10.1° Noire Café et chocolat. Saveurs vineuses, goût tor-
réfié. Notes de prunes et fruits rouges.

*** 9,90 €



Belgique Delirium 33 cl

Tremens 
 8,5° Blonde Médailles d’or du world beer , excellente bière 
aux 3 levures 

** 7,90 €

Red 8,5° Red Douce et fruitée, melange d’amandes douces 
notes puissantes de cerise 

** 8,50 €

Nocturnom 8,5° Dark 
Ale

Saveur caramélisée et réglisse, puissante et 
douce

** 8,50 €

25 Argentum 7° Ipa Saveur de caramel, d’épices, d’agrumes, de 
levure et de malt . Subtilement amer

** 8,50 €

Belgique Kasteel 33cl

Kasteel 
Brune

11° Brune Une bière Belge puissante avec des notes de tor-
réfaction, de moka, de réglisse et de banane !

** 8,10 €

Kasteel 
Triple 
Blonde

11° Triple Une bière Belge proche de la vanille, la Kasteel 
Triple est brassée par la brasserie Van Honse-
brouck en Belgique.

** 8,10 €

Kasteel 
Rouge

8° Rubis Une Kasteel oui, mais aromatisée aux cerises et 
au jus de cerises !

** 7,90 €

Belgique La Bouffonne 33cl

La Bouffonne 9° Blonde Une bière blonde forte originale et qui ne com-
blera pas que le roi des Belges !

** 7,90 €

La Bouffonne 
Rouge

7° Rubis Une bière aromatisée à la cerise ** 7,90 €

Belgique Chimay 33cl

Chimay 
Bleue 

9° Ambrée Une bière Belge trappiste brune fruitée et 
millésimée

** 7,90 €

Chimay 
Rouge 

7° Brune Une trappistes ! Un breuvage acajou aux 
aromes fruitées et profonds.

** 7,90 €

Chimay 
Triple 

8° Blonde La plus célèbre des triples trappistes! ** 7,90 €

Chimay 
Verte

10° Blonde La Chimay verte est une bière trappiste au-
thentique produite au coeur de l’Abbaye de 
Scourmont.

** 7,90 €

Belgique Orval 33cl

Orval 6.2° Ambrée une trappiste douce-amère à la saveur évolu-
tive ! Une vraie référence belge !

** 8,60 €

Belgique Kwak 33cl

Kwak 8,1° Ambrée Robe ambrée aux reflets cuivrés. Caramélisé, 
épicé et fruité.

** 7,90 €



Belgique Rochefort 33cl

Rochefort 8 9.2° Ambrée Robe limpide ambré foncé. Nez caramel et 
fruité. Notes de  figues et de fruits secs, 
avec une texture liquoreuse.

** 7,90 €

Rochefort 6 7,5° Ambrée Nez fruité et houblonné , raisin, caramel, 
épice.

** 7,90 €

Rochefort 10 11,3° Brune Robe brune foncée et mousse beige. Notes 
de prune et de cacao. Malt caramélisé, 
prune et chocolat.

** 8,30 €

Belgique Lindemans 25 cl 75cl

Lindemans 
Framboise

2.5° Rubis Goût de framboise, bel équilibre entre 
acidité et douceur fruitée !

5,90 € 13,90 €

Lindemans 
Faro

4.5° Ambrée Une bière Belge fruitée, désaltérante et 
douce.

5,90 €

Lindemans 
Cassis 

3.5° Blonde Goût prononcé et doux de cassis, ac-
compagné d'une légère acidité !

5,90 €

Lindemans 
Pecheressse

2.5° Blonde Goût de pêche, en cocktail ou dans des 
flutes pour ces dames !

5,90 €

Lindemans 
Kriek

3.5° Rubis Une bière Belge au subtil goût de ce-
rise, vieillie en fût de chêne

5,90 € 13,90 €

Lindemans 
Pomme

3.5° Blonde Une bière Belge à la douce saveur aci-
dulée de pomme

5,90 €

Belgique Westmalle 33cl

Westmalle 9.5° Brune Trappiste aux saveurs de malts grillés et torré-
fiés, de caramels et de réglisse

** 7,90 €

Westmalle 
Triple

9.5° Blonde Exceptionnelle complexité gustative. Surnom-
mée « Mère de toutes les triples »

** 7,90 €

Belgique St Bernadus 33cl

St Bernar-
dus Abt 12

10° Brune Arômes de fruits mûrs, de réglisse et de 
caramel. Bière sucrée aux notes torréfiées 
et épicées. 

** 8,50 €

St Bernar-
dus Wit

5,5° Blanche Robe jaune et brumeuse. Arômes de fruits, 
d’agrumes, de malt, de coriandre.

** 7,90 €

St Bernar-
dus Tripel

8° Blonde Arômes doux et maltés, légèrement épi-
cées. Saveurs maltés et épicées, notes de 
fruits.

** 7,90 €

St Bernar-
dus Prior 8

8° Brune Arômes de malts, de sucre brun, de raisin 
et de houblon. Saveurs de chocolat, 
d’épices.

** 8,10 €



Les Incontournables	                                       Cocktails : 10,90 €       

Moscow Mule 15 cl Vodka 5 cl, sirop de gingembre, jus de citron vert, ginger ale


Margarita 25 cl Tequila 5 cl, Cointreau 1 cl, jus de citron vert

Whisky Sour 15 cl Whisky 5 cl, sirop de sucre de canne, jus de citron vert, angos-
tura

Spritz 1 25cl 5 cl Aperol , 6cl mousseux, Badoit 

Mojito Fraise 25 cl Rhum blanc 5 cl, menthe fraîche, citron vert, sirop de sucre de 
canne, glace pilée, jus de fraise 

Mojito 25 cl Rhum blanc 5 cl, menthe fraîche, citron vert, sirop de sucre de 
canne, glace pilée, Badoit rouge,angostura 

Long island iced tea 
25 cl

Vodka 1,5 cl, gin 1,5 cl, Cointreau 1 cl, tequila 1,5 cl, jus de ci-
tron vert, coca cola 

Kamikaze 15 cl Vodka 2 cl, Cointreau 2 cl, jus de citron vert 

Orgasme 15 cl Vodka 2cl, baleýs 2cl, kamlua 2cl

Manhatan 15 cl Whisky 3 cl, martini rouge 2 cl, angostura

Le Molière 25 cl Rhum blanc 5 cl, menthe fraîche, citron vert, sirop de sucre de 
canne, glace pilée, cidre,angostura 

 Cocktails



Les Classics Cocktails : 10,90 €       

Tequila Sunrise 25 cl Tequila 5cl , jus d'orange, grenadine

Cuba libre 25 cl Rhum 5cl, Coca Cola, tranche de citron vert

Piña Colada 25 cl Rhum blanc 5 cl,  sirop de coco, jus d'ananas, crème 

Cosmopolitan 25 cl vodka 4cl, cointreau 1 cl , jus de cranberry, citron vert

Sex on the beatch 
25cl

vodka 4cl, midori 2,5cl,jus d'orange, jus de cranberry


Gin tonic 25cl Gin 5 cl, schweppes, tranche de citron jaune


Tequila Sunrise 25 cl Tequila 5cl , jus d'orange, grenadine

Caïpirinha 15 cl Cachaça 5 cl, citron vert, sucre de canne, glace pilée 

Bloody Mary 25 cl Vodka 5 cl, jus de tomate 

Pink lady 25 cl gin 5cl , jus de citron vert, grenadine

Side Car 15 cl Cointreau 2,5 cl, cognac 2,5 cl, jus de citron vert

Les Punchs Cocktails : 10,90 €

Punch goyave 25cl Rhum blanc 5 cl, Cointreau 1cl jus de goyave , jus d’ananas 

Punch passion 25cl Rhum blanc 5 cl, Cointreau 1cl jus de passion , jus d’orange 

Punch fraise 25 cl Rhum blanc 5 cl, Cointreau 1cl jus de fraise , jus de citron vert

Sans Alcool Cocktails : 8,20 €

Apple Mojito Sirop de rhum, citron vert, jus de pomme, menthe fraîche, 
glace pilée 

Ananas Sunrise Jus d'ananas , jus d'orange ,grenadine 

Virgin mojito Sirop de rhum, citron vert, Badoit , menthe fraîche, glace pilée 

Virgin Pina colada Sirop de coco, jus d'ananas ,crème 

Virgin zombie Sirop de rhum, Jus de citron vert, jus d'ananas, Sirop de gre-
nadine 

Baby breeze Jus d'ananas , jus de cramberry, jus de citron vert

Le capitaine Jus d’orange, jus d’ananas, sirop d’orgeat et grenadine

Champagne Jacquart Signature


Coupe 9,90€

bouteille 49,90€



Bières
 à Emporter
Demandez 
notre carte

Alcools et Liqueurs 5cl

Bayley's 8,50 €

Get, whisky, cognac 8,50 €

Eau de vie (poire, mirabelle) 9,90 €

Whisky (Chivas, Jack Daniel, Ballantinés) Vodka Abso-
lut

10,50 €

Single Malt (Oban, Talisker) , Gin Bombay 15,00 €

Bourbon Four Roses 15,00 €

Shooters 2,5cl

Shooter Alcool au choix (tequila, vodka, rhum…) 4,20 €

Cervelle de singe Vodka, baley's, grenadine 5,80 €

Bodez dream Vodka, Malibu, Ananas , citron vert 5,80 €

B52 Baley's, kalhua, cointreau 7,50 €

Purple Haze Vodka, liqueur de framboise, sirop sucre canne jus de 
citron

5,80 €

Apéritif 

Kir ( cassis, mûre, framboise, pêche) 15cl 5,90 €

Pastis , Ricard 5cl 5,80 €

Porto, Martini (rouge, blanc, rosé) 5,80 €

De 12h à 15h et de 18h à la fermeture, boissons chaudes uniquement en 
restauration.


Pique-nique interdit.

La maison n'accepte pas les chèques.


Prix nets en euro, taxe et service compris.
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